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AVVERTENZE IMPORTANTI

LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO
Usando apparecchi elettrici € necessario prendere le opportune precauzioni, tra le quali:

1.

2.

3.

10.

1.

12.

13.

Assicurarsi che il voltaggio elettrico dell’apparecchio corrisponda a quello della
vostra rete elettrica.

Non lasciare I'apparecchio incustodito quando collegato alla rete elettrica; disinse-
rirlo dopo ogni uso.

Non mettere I'apparecchio sopra o vicino a fonti di calore.

Durante I'utilizzo posizionare I'apparecchio su di un piano orizzontale, stabile
e ben illuminato.

Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole,
ecc...).

Fare attenzione che il cavo elettrico non venga a contatto con superfici calde.
L'apparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta non inferiore a 8 anni e
da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali, o prive di espe-
rienza o della necessaria conoscenza, purché sotto sorveglianza oppure dopo
che le stesse abbiano ricevuto istruzioni relative all'uso sicuro dell’apparecchio
e alla comprensione dei pericoli ad esso inerenti. | bambini non devono giocare
con 'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non deve essere effettuata da
bambini a meno che abbiano piu di 8 anni e sotto sorveglianza.

Tenere il prodotto ed il suo cavo di alimentazione lontano dai bambini di eta
inferiore agli 8 anni

NON IMMERGERE MAI IL CORPO DEL PRODOTTO, LA SPINAED IL CAVO
ELETTRICO IN ACQUA O ALTRI LIQUIDI, USARE UN PANNO UMIDO PER
LA LORO PULIZIA.

ANCHE QUANDO L'APPARECCHIO NON E’ IN FUNZIONE, STACCARE LA
SPINA DALLA PRESA DI CORRENTE ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O
TOGLIERE LE SINGOLE PARTI O PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA.
Assicurarsi di avere sempre le mani ben asciutte prima di utilizzare o di rego-
lare gli interruttori posti sull’apparecchio o prima di toccare la spina € i collega-
menti di alimentazione.

Per staccare la spina, afferrarla direttamente e staccarla dalla presa a parete.
Non staccarla mai tirandola per il cavo.

Per ragioni di sicurezza, dovete assolutamente collegare il vostro apparecchio
ad una presa con messa a terra corrispondente alle norme elettriche vigenti.
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14.
15.

16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.
25.

26.

21.

28.

29.

30.

31.

32.

EVITARE OGNI INSTALLAZIONE ELETTRICA NON CONFORME.

Non spostare 'apparecchio quando € in funzione.

Il cavo di alimentazione non deve essere lasciato penzolare dal bordo del tavo-

lo o del piano di appoggio. Evitare il contatto del cavo con superfici calde.

Non toccare il piano di cottura quando il forno € in funzione, e fino a quando,

una volta disinserito, esso conserva una temperatura elevata.

Durante i primi cicli di funzionamento il forno emettera del fumo. Questo fatto

€ assolutamente normale e scomparira con 'uso.

Non collocare I'apparecchio sopra od in prossimita di fonti di calore o elementi

elettrici. Non posizionarlo sopra altri apparecchi.

Non ricoprire le pareti interne del forno con fogli di alluminio.

Utilizzare il forno solamente per la cottura o il riscaldamento di alimenti.

Non mettere canovacci né piatti sopra I'apparecchio.

In nessun caso il forno deve essere utilizzato incassato o inserito in un mobile.

Non utilizzare 'apparecchio in prossimita di pareti e tende.

Spengere I'apparecchio e togliere la spina dalla presa di corrente quando non

viene utilizzato e prima delle operazioni di pulizia.

Quando I'apparecchio é in funzione la temperatura della superficie ester-

na puo essere elevata.

ATTENZIONE - Collocare il forno sul piano di lavoro che sopporta una

temperatura di almeno 90°C, facendo attenzione che sopra non vi siano

oggetti che impediscono il passaggio dell’aria.

& ATTENZIONE - Pericolo scottature. Non toccare le superfici calde
durante I'uso del prodotto.

Il prodotto non va alimentato attraverso timer esterni o0 con impianti separati

comandati a distanza.

Non usare 'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, o

se I'apparecchio stesso risulta difettoso; in questo caso portarlo al piu vicino

Centro di Assistenza Autorizzato.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostituito dal

Costruttore o dal suo servizio assistenza tecnica 0 comunque da una persona

con qualifica similare, in modo da prevenire ogni rischio.

L'apparecchio € concepito per il SOLO USO DOMESTICO e non deve essere

adibito ad uso commerciale o industriale.

Questo apparecchio & conforme alla direttiva 2006/95/EC e EMC 2004/108/EC, ed al

regolamento (EC) No. 1935/2004 del 27/10/2004 sui materiali in contatto con alimenti.
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33.

34.

35.

36.

Eventuali modifiche a questo prodotto, non espressamente autorizzate dal pro-
duttore, possono comportare il decadimento della sicurezza e della garanzia
del suo utilizzo da parte dell'utente.

Allorche si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda
di renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda
inoltre di rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire
un pericolo, specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell’apparec-
chio per i propri giochi.

Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambi-
ni in quanto potenziali fonti di pericolo.

mmm Per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea
2012/19/EU si prega leggere I'apposito foglietto allegato al prodotto.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO (Fig. 1)

O MMmoOO W >

Maniglia

Piastre di cottura

Manopola accensione e timer

Spia accensione

Spia pronto temperatura

Manopola regolazione temperatura

Interruttore funzionamento piastra inferiore (1) o entrambe le piastre (11)

ISTRUZIONI PER L’USO

ATTENZIONE:

Prima dell’uso, verificare che il piatto di cottura sia pulito e senza tracce di polvere. Se neces-
sario, pulire con un panno umido.

Al primo utilizzo, si potrebbe notare la fuoriuscita di un sottile filo di fumo. Cio é dovuto solo

al riscaldamento di alcuni componenti.

- Inserire la spina nella presa di corrente ad accendere I'apparecchio ruotando la manopola di
accensione e timer (C). Si accendera I'apposita spia di accensione (D) e la spia (E), che indica
linizio della fase di pre-riscaldamento.

Impostare quindi il tempo di cottura desiderato, o quello indicato nella tabella del paragrafo suc-
Cessivo.

- Mediante la manopola (F), impostare il grado di temperatura massima:

Nel caso si utilizzi I'apparecchio solo per riscaldare gli alimenti, & sufficiente impostare una
temperatura intermedia. Dopo qualche minuto la spia di pronto temperatura (E) si spegnera e
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I'apparecchio & pronto per I'uso.

- Quindi sollevare la parte superiore dell'apparecchio con la maniglia (A) e porre sulla piastra (B) la
pizza o I'alimento da cuocere.

- Tramite linterruttore (G) & possibile far funzionare entrambe le piastre (Il) oppure solo quella
inferiore (I).

- Chiudere la parte superiore dellapparecchio.

- Acottura ultimata staccare la spina dalla presa di corrente, ruotando entrambe le manopole (C, F)
su “0”.

Posizione a cottura con piastre aperte:

- Questa posizione ¢ ideale per cucinare pesce, spiedini, verdure, ecc...ed offre una superficie molto
ampia, adatta per cuocere diversi alimenti contemporaneamente.

- Per impostare 'apparecchio nella posizione con piastre aperte, sollevare verso l'alto, tramite la
maniglia (A), la piastra superiore (Fig. 2) e contemporaneamente ruotarla all'indietro (Fig.3).

- Tramite l'interruttore (G) € possibile far funzionare entrambe le piastre () oppure solo quella
inferiore (I).

- Collocare I'alimento da cuocere sulla piastre e per le impostazioni di cottura fare riferimento a
quanto descritto precedentemente.

ATTENZIONE:

E sconsigliato aprire il coperchio durante la cottura al fine di evitare la dispersione di calore

e dunque provocare un probabile prolungamento dei tempi di cottura.

Evitare che il condimento utilizzato per la preparazione della pizza (olio, formaggio, pomodo-
ro, mozzarella, etc.) cada sulla piastra, cosi da evitare assorbimenti e sgradevoli emissioni
di fumo e di odori.

Nel caso si utilizzi pasta fresca per la preparazione della pizza, sfarinare la superficie dove si
@ preparata la pasta, per evitare che, in fase di cottura, essa si attacchi alla piastra.

Non utilizzare mai utensili metallici per evitare di danneggiare il rivestimento antiaderente
delle piastre di cottura.

PREPARAZIONE E TEMPI DI COTTURA

ATTENZIONE:
Per una cottura ottimale della pizza é consigliato preriscaldare il forno al massimo livello di
temperatura per 8-10 minuti circa.

PIZZE SURGELATE

+ Cuocere per 8-10 minuti (comunque attenersi ai tempi indicati sulla confezione).

+ Si consiglia di estrarre la pizza dal congelatore 20-30 minuti prima di infornarla (attenersi comun-
que a quanto indicato sulla confezione).



PIZZE IN SCATOLA (DA IMPASTARE)
+ Cuocere per 12-15 minuti.
« Attenersi alle istruzioni sulla scatola.

PIZZE PREPARATE CON RICETTA
+ Attenersi alle indicazioni della ricetta.

Alimento Tempo di cottura
@ Verdura 8-15 min.
a | Pesce 8-12 min.
& | Dol 10-15 min.
@3 | Pollo 7-14 min.
& | Manzo 5-10 min.
<& | Spiedini e salsicce 10-15 min.
&= | Crépes 8-10 min.
< | Muffin 10-15 min.
<= | Pizza surgelata 8-10 min.
2> | Pizza fresca 12-15 min.

PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE:

Procedere alla pulizia del forno solo dopo essersi accertati che esso sia disinserito dalla presa
di corrente e quando esso sia completamente freddo.

- Eliminare eventuali residui di cottura con una spatola.

- Evitare I'utilizzo di prodotti abrasivi o di qualsiasi altro detersivo.

- Pulire la parte esterna dell'apparecchio con un panno inumidito.



IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS BEFORE USE.

The necessary precautions must be taken when using electrical appliances, and

these include the following:

1. Make sure that the voltage on the appliance rating plate corresponds to that of
the mains electricity.

2. Never leave the appliance unattended when connected to the power supply;

unplug it after every use.

Never place the appliance on or close to sources of heat.

Always place the appliance on a flat, level surface during use.

Never leave the appliance exposed to the elements (rain, sun, etc....).

Make sure that the power cord does not come into contact with hot surfaces.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons

with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and

knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of the

appliance in a safe way and understand the hazards involved. Children shall not

play with the appliance. Cleaning and maintenance shall be made by children aged

from 8 years and under surveillance.

8. Keep the appliance and the power cord out of reach of children under 8 years of
age.

9. NEVER PLACE THE APPLIANCE BODY, PLUG OR POWER CORD IN WATER
OR OTHER LIQUIDS; ALWAYS WIPE CLEAN WITH A DAMP CLOTH.

10.ALWAYS UNPLUG THE POWER CORD FROM THE ELECTRICITY MAINS
BEFORE FITTING OR REMOVING SINGLE ATTACHMENTS OR BEFORE
CLEANING THE APPLIANCE.

11. Always make sure that your hands are thoroughly dry before using or adjusting the
switches on the appliance, or before touching the power plug or power connections.

12.To unplug the appliance, grip the plug and remove it directly from the power
socket. Never pull the power cord to unplug the appliance.

13.For safety reasons, your appliance must be connected to an earthed socket
according to the electrical regulations in force. AVOID THE USE OF ANY
ELECTRICAL DEVICES THAT DO NOT CONFORM TO THE NORMS.

14.Do not move the appliance while it is operating.

15.Do not let the electrical cord hang over the edge of a table or work surface. Avoid
contact with hot surfaces.
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16.Do not touch the cooking surface when the oven is in use and as long as it
remains hot after being switched off.

17.During the initial operating cycles the oven will smoke. This is absolutely normal
and will disappear after it has been used for some time.

18.Do not place the appliance on/near to sources of heat or electrical parts. Do not
position it on other appliances.

19.Do not cover the insides of the oven with aluminium foil.

20.0nly use the oven to cook or heat foods.

21.Do not place cloths or plates on the appliance.

22.Do not use the oven in kitchen units or built into furniture.

23.Do not use the appliance near to walls or curtains.

24 After use, switch off, before moving or cleaning it.

25.The outer surfaces of the appliance can become very hot while it is operat-
ing.

26.WARNING - Place the oven on a work top capable of withstanding tempera-
tures of at least 90°C, taking care that there is nothing on it to prevent the
passage of air.

27. WARNING - Danger of burns. Do not touch the hot surfaces while

the oven is in use.

28.This product is not to be intended to operate by means of an external timer or
separate remote-control system.

29.Never use the appliance if the power cord or plug are damaged or if the appliance
itself is faulty; in this case, take it to your nearest Authorised Assistance Centre.

30.To prevent any risks, if the power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its Technical Assistance Service or a similarly qualified person.

31.This appliance is designed for HOME USE ONLY and may not be used for com-
mercial or industrial purposes.

32.This appliance conforms to the directives 2006/95/EC and EMC 2004/108/EC,
and to the regulations (EC) No. 1935/2004 of 27/10/2004 regarding material in
contact with foods.

33.Any changes to this product that have not been expressly authorised by the
manufacturer may lead to the user’s guarantee being rendered null and void.

34.In the event that you decide to dispose of the appliance, we advise you to make
it inoperative by cutting off the power cord. We also recommend that any parts
that could be dangerous be rendered harmless, especially for children, who may
play with the appliance or its parts.



35.Packaging must never be left within the reach of children since it is potentially
dangerous.

36. ==m To dispose of product correctly according to European Directive 2012/19/
EU, please refer to and read the provided leaflet enclosed with the product.

DO NOT THROW AWAY THESE INSTRUCTIONS

APPLIANCE DESCRIPTION (Fig. 1)

Handle

Cooking plates

Power on and timer dial

On light

Temperature light

Temperature adjusting dial

Operating switch of the lower plate (I) or both plates (I).

O MMmUOUOW@>

HOW TO OPERATE

WARNING:

Before use, check the baking plate is clean and free of dust streaks. If need be, clean using
a damp cloth.

While using for the first time, a very small amount of smoke may come out; this is just caused

by the warming up of some components.
- Plug in appliance and switch the appliance on by rotating the power on and timer dial (C). The
related power indicator (D) and the light (E) turn on, signaling the pre-heating phase.
Set the required cooking time or the one indicated by the table of the following paragraph.

- Set the highest temperature level using the dial (F):
Should the appliance be used for warm food up only, an intermediate temperature may be set.
After few minutes, the temperature light (E) turns off and the appliance is ready for use.

- Raise then the upper part of the appliance with the handle (A) and place the pizza or any other
food to be prepared on the cooking plate (B).

- The switch (G) can activate both plates (Il) or just the lower one (I).

- Close appliance upper part.

- After each use, disconnect the plug from the mains outlet by rotating both dials (C, F) to “0”.



Cooking position with open plates:

- This position is suitable to cook fish, skewers, vegetable, etc. and offers a very wide surface, ideal
to cook various kinds of food at the same time.

- To set the appliance in the position with open plates, lift the upper plate (Fig. 2) upwards, through
the handle (A), and, at the same time, rotate it backwards (Fig. 3).

- The switch (G) can activate both plates (11) or just the lower one (I).

- Place food to be cooked on the plates and refer to the above instructions for cooking settings.

ATTENTION:

DO not open lid during baking to avoid heat dispersion and a probable lengthening of cooking

time.

Prevent the condiment used for pizza (oil, cheese, tomato, mozzarella, etc.) from falling onto
the cooking plate, in order to avoid absorption as well as unpleasant smoke emissions and
smells.

In case fresh pasta is used for pizza making, cover in flour the surface where pasta is made
to prevent it from sticking to the plate during baking phase.

Never use metal kitchenware to prevent the non-stick coating of cooking plate from being
damaged.

PREPARATION AND BAKING TIME

WARNING:

For the best pizza baking results, it is recommended to pre-heat the oven at the highest tem-

perature for about 8-10 minutes.

FROZEN PIZZA

+ Bake for 8-10 minutes (anyhow, follow times indicated on package).

« Itis recommended to take pizza out of freezer 20-30 minutes before putting it in the oven (anyhow,
follow instructions on package).

BOXED PIZZA (TO BE KNEADED)

+ Bake for 12-15 minutes.

+ Refer to instructions on package.

PIZZA MADE WITH RECIPE

+ Refer to instructions of the recipe.



Food Cooking time

@ Vegetables 8-15 min.
@ | Fish 8-12 min.
& | Sweets 10-15 min.
@3 | Chicken 7-14 min.
&) | Beef 5-10 min.
<& | Skewers and sausages 10-15 min.
&= | Crepes 8-10 min.
& | Muffins 10-15 min.
«=> | Frozen pizza 8-10 min.
«“=> | Fresh pizza 12-15 min.

CLEANING AND MAINTENANCE

WARNING:

Only clean the oven after first making sure that it is unplugged from the power mains and that

it has cooled down completely.

- Remove cooking residues with a spatula.

- Avoid the use of abrasive products or any other detergents.
- The cooking surface of the fireproof stone tends to change its colour to a darker hue after use
over a long period and to show spots. This does not compromise the operation of the oven or the

quality of the cooking.

- Wipe the outer surfaces of the appliance with a damp cloth.
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INSTRUCTIONS IMPORTANTES

LIRE CES INSTRUCTIONS AVANT L’EMPLOI.
Lors de I'utilisation d'appareils électriques, il est nécessaire de prendre les précau-
tions suivantes:

1.

2.

>

Vérifiez que le voltage électrique de I'appareil corresponde a celui de votre
réseau électrique.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché au réseau
électrique; débranchez-le aprés chaque utilisation.

Ne placez pas I'appareil au dessus ou pres de sources de chaleur.

Lors de son utilisation, placez I'appareil sur une surface horizontale et stable.
N’exposez jamais I'appareil aux agents atmosphériques externes (pluie, soleil,
etc.).

Veillez a ce que le cable électrique n’entre jamais en contact avec des surfaces
chaudes.

Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans et par les per-
sonnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou
sans expérience, a la condition qu'ils soient surveillés ou qu’ils aient regu les
instructions nécessaires pour garantir un usage de I'appareil en toute sécurité et
la compréhension des dangers qui y sont liés. Les enfants ne doivent pas jouer
avec l'appareil. Les opérations de nettoyage et d’entretien peuvent étre effec-
tuées par des enfants si ces derniers sont correctement surveillés.

Garder le produit et son cordon électrique loin des enfants agés de moins de 8
ans

NE PAS PLONGER LE CORPS DU PRODUIT, LA FICHE NI LE CABLE
ELECTRIQUE DANS LEAU OU AUTRES LIQUIDES, ET UTILISER TOUJOURS
UN CHIFFON HUMIDE POUR LES NETTOYER.

10.MEME LORSQUE L'APPAREIL N'EST PAS EN MARCHE, DEBRANCHER

LA FICHE DE LA PRISE DE COURANT ELECTRIQUE AVANT D’INSTALLER
OU DE DEFAIRE LES SIMPLES PARTIES OU AVANT DE PROCEDER AU
NETTOYAGE.

11. Vérifier d’avoir toujours les mains séches avant d'utiliser ou de régler les inter-

rupteurs placés sur I'appareil ou avant de manipuler la fiche et les connexions
électriques.

12.Pour débrancher I'appareil, saisir directement la fiche en la débranchant de la

prise murale. Ne tirez jamais sur le cable d’alimentation.
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13.Pour des raisons de sécurité, vous devez absolument brancher votre appareil a
une prise de terre conforme aux normes électriques en vigueur. EVITER TOUTE
INSTALLATION ELECTRIQUE NON CONFORME.

14.Ne pas déplacer I'appareil lorsqu'il est en fonction.

15.Le cordon d'alimentation ne doit pas pendre au-dela du bord de la table ou de la
surface d'appui. Eviter tout contact avec des surfaces chaudes.

16.Ne pas toucher le plan de cuisson quand le four est en fonction et tant qu'l
conserve une température élevée, méme aprés avoir été débranché.

17.Le four produit de la fumée lors des premiers cycles de fonctionnement. Ce phé-
nomeéne est tout a fait normal et il disparaitra au fur et @ mesure que I'appareil
est utilisé.

18.Ne jamais placer I'appareil sur ou prés des sources de chaleur ou d’éléments
électriques. Ne pas le superposer sur d’autres appareils.

19.Ne pas couvrir les parois internes du four avec du papier d’aluminium.

20.Utiliser le four uniquement pour la cuisson ou le réchauffement d’aliments.

21.Ne pas poser de chiffons ou d’assiettes sur le four.

22.En aucun cas le four ne doit étre encastré ou inséré dans un meuble de cui-
sine.

23.Ne pas utiliser 'appareil a proximité de murs et de rideaux.

24 Eteindre 'appareil et débrancher la fiche de la prise de courant quand I'appareil
n'est pas utilisé et avant toute intervention de nettoyage.

25.Lorsque I'appareil est en marche, la température de la surface externe peut
étre tres élevée.

26.ATTENTION - Positionner le four sur un plan de travail qui soit en mesure
de supporter une température d’au moins 90°C, en vérifier 'absence de
tout objet pouvant empécher le passage de I'air.

27. ATTENTION - Risque de brilures. Ne pas toucher les surfaces chau-

des pendant I'utilisation du produit.

28.Le produit ne doit pas étre alimenté a travers des timer externes ou avec des
installations séparées commandeées a distance.

29.N'utilisez pas I'appareil si le cable électrique ou la fiche sont endommagés, ou
si l'appareil résulte défectueux; dans ce cas, contactez le Centre d’Assistance
Apres-vente Autorisé le plus proche.

30.Si le cable d’alimentation estendommagé, il doit étre remplacé par le Constructeur
Ou par son service aprés-vente ou, dans tous les cas, par un technicien qualifié,
de fagon a éviter tout risque de danger.
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31.L'appareil a été congu EXCLUSIVEMENT pour un USAGE DOMESTIQUE et il
ne peut en aucun cas étre destiné a un usage commercial ou industriel.

32.Cet appareil est conforme aux directives 2006/95/EC et EMC 2004/108/EC, et
au réglement (EC) N. 1935/2004 du 27/10/2004 concernant les matériaux et
objets destinés a entrer en contact avec les denrées alimentaires.

33.Toute modification du produit, non autorisé expressément par le producteur, peut
comporter la réduction de la sécurité et la déchéance de la garantie.

34.Si vous décidez de vous défaire de cet apparell, il est fortement recommandé de le
rendre inutilisable en éliminant le cable d’alimentation électrique. Nous conseillons
en outre d’exclure toute partie de I'appareil pouvant constituer une source de dan-
ger, en particulier pour les enfants qui peuvent se servir de I'appareil pour jouer.

35.Ne laissez pas les parties de 'emballage a la portée des enfants car elles consti-
tuent une source potentielle de danger.

36. == Pour 'élimination correcte du produit aux termes de la Directive Européenne
2012/19/EU, nous vous prions de lire le feuillet qui accompagne le produit.

CONSERVEZ SOIGNEUSEMENT CES
INSTRUCTIONS

DESCRIPTION DE L’APPAREIL (Fig. 1)

Poignée

Plaques de cuisson

Bouton allumage et minuteur

Voyant d’allumage

Voyant température préte

Bouton réglage température

Interrupteur fonctionnement plaque inférieure (I) ou les deux plaques (I1)

O MMmoOO W >

MODE D’EMPLOI

ATTENTION:

Avant I'emploi, vérifier que le plat de cuisson soit propre et sans traces de poussiére. Si
nécessaire, le nettoyer avec un chiffon humide.

Lors de la premiére utilisation, il est possible de vérifier la formation d’une légére fumée. Cela

est di seulement au réchauffement de certains composants.

- Brancher la fiche dans la prise de courant et allumer I'appareil en tournant la poignée de mise en
marche et de minuterie (C). Le voyant lumineux (D) s’allume ainsi que le voyant (E), pour indiquer
le début de la phase de réchauffement.
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Programmer alors le temps de cuisson désiré ou celui indiqué dans le tableau du paragraphe
suivant.

- ATaide de la poignée (F), programmer le degré de température maximum:
Si on utilise I'appareil seulement pour réchauffer les aliments, il suffit de programmer une tempéra-
ture intermédiaire. Au bout de quelques minutes, le voyant de température (E) s'éteint et I'appareil
est prét pour 'emploi.

- Soulever la partie supérieure de I'appareil avec la poignée (A) et placer sur la plaque (B) la pizza
ou les aliments a cuire.

- Il est possible, a I'aide de l'interrupteur (G), de faire fonctionner les deux plaques (Il) ou seulement
la plaque inférieure (1).

- Refermer la partie supérieure de I'appareil.

- Lorsque la cuisson est terminée, débrancher la fiche de la prise de courant, en tournant les deux
poignées (C, F) sur“0”.

Position de cuisson avec plaques ouvertes :

- Cette position est idéale pour cuisiner le poisson, les brochettes, les légumes, etc. et offre une
surface trés ample permettant de cuire simultanément différents aliments.

- Pour mettre I'appareil en position “plaques ouvertes”, soulever la plaque supérieure avec la poi-
gnée (A) (Fig. 2) en la faisant simultanément tourner vers I'arriere (Fig.3).

- Il est possible, a I'aide de l'interrupteur (G), de faire fonctionner les deux plaques (Il) ou seulement
la plaque inférieure (1).

- Placer I'aliment a cuire sur la plaque et, pour le réglage de la cuisson, se référer aux opérations
précédemment décrites.

ATTENTION :
Il est déconseillé d’ouvrir le couvercle pendant la cuisson afin d’éviter la dispersion de cha-
leur et de ce fait de provoquer une augmentation probable des temps de cuisson.

Eviter que les ingrédients utilisés pour la préparation de la pizza (huile, fromage, tomate, moz-
zarella, etc.) n’entrent en contact avec la plaque pour éviter toute absorption et I'émission de
fumée et d’odeurs désagréables.

Si I'in utilise de la péate fraiche pour la préparation de la pizza, saupoudrer de farine la surfa-
ce de préparation de la pate pour éviter que cette derniére ne colle a la plaque en phase de
cuisson.

Ne jamais utiliser d’ustensiles métalliques pour éviter d’endommager le revétement anti-
adhérent des plaques de cuisson.

PREPARATION ET TEMPS DE CUISSON

ATTENTION:

Pour une cuisson optimale de la pizza, il est conseillé de préchauffer le four au niveau de
température maximal pendant environ 8-10 minutes.
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PIZZAS SURGELEES

+ Cuire pendant 8-10 minutes (respecter dans tous les cas les temps indiqués sur 'emballage).

* |l est conseillé d'extraire la pizza du congélateur 20-30 minutes avant de la cuire (respecter dans
tous les cas les temps indiqués sur I'emballage).

PIZZAS EN BOITE (A PETRIR)

+ Cuire pendant 12-15 minutes.

+ Suivre les instructions indiquées sur 'emballage.

PIZZAS PREPAREES AVEC RECETTE

+ Suivre les indications de la recette.

Aliment Temps de cuisson
@ Légumes 8-15 min.
@ | Poisson 8-12 min.
c@ Gateaux 10-15 min.
@3 | Poulet 7-14 min,
& | Beeuf 5-10 min.
& | Brochettes et saucisses 10-15 min.
&= | Crépes 8-10 min.
& | Muffins 10-15 min.
“Z> | Pizza surgelée 8-10 min.
«=> | Pizza fraiche 12-15 min.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

ATTENTION:

Procéder au nettoyage du four seulement aprés s’étre assuré que I'appareil soit débranché

de la prise de courant et qu’il se soit entierement refroidi.

- Eliminer tout éventuel résidu de cuisson a l'aide d’une brosse.

- Eviter tout emploi de produits abrasifs ou de détergents.

- Alusage, la plaque de cuisson en pierre réfractaire a tendance a brunir et & se tacher. Cela ne
compromet pas le bon fonctionnement du four ni la qualité de la cuisson.

- Nettoyer la partie externe de I'appareil avec un chiffon humide.
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WICHTIGE HINWEISE

VOR GEBRAUCH BITTE DIESE ANLEITUNG LESEN.

Beim Gebrauch von Elektrogeraten sind einige VorsichtsmalRnahmen zu treffen:

1. Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der Geratespannung uber-
einstimmt.

2. Das am Stromnetz angeschlossene Geréat niemals unbeaufsichtigt lassen; die

Stromzufiihrung des Gerats nach jedem Gebrauch unterbrechen.

Gerat nicht auf oder an Warmequellen abstellen.

Gerat beim Gebrauch auf eine waagerechte und solide Flache stellen.

Gerat keinen Witterungseinflissen (Regen, Sonne, usw.) aussetzen.

Das Stromkabel darf nicht mit heien Flachen in Berlihrung kommen.

Das Geréat darf von Kindern unter 8 Jahren und Personen mit verringerten

korperlichen, sensoriellen oder geistigen Fahigkeiten oder denen es an der

notwendigen Erfahrung und Kenntnis mangelt nur unter Aufsicht bzw. nur dann

betrieben werden, wenn sie in die sichere Verwendung des Gerats eingewiesen

wurden und die damit verbundenen Gefahren begriffen haben. Kinder diirfen

nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Instandhaltung dirfen nur von

Kindern Uber 8 Jahre und unter Aufsicht vorgenommen werden.

8. Das Produkt und dessen Versorgungskabel von Kindern unter 8 Jahren fernhalten.

9. DAS GEHAUSE, DEN STECKER UND DAS STROMKABEL DES GERATS
KEINESFALLS IN WASSER ODER SONSTIGE FLUSSIGKEITEN TAUCHEN.
VERWENDEN SIE ZUR REINIGUNG EIN FEUCHTES TUCH.

10.AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB IST, ZIEHEN SIE DEN
NETZSTECKER AUS DER DOSE, BEVOR SIE DIE EINZELNEN TEILE
EINSETZEN ODER DIE REINIGUNG VORNEHMEN.

11.Vergewissern Sie sich immer, dass Ihre Hande trocken sind, bevor Sie die
Schalter am Gerat benutzen oder einstellen, oder bevor Sie den Stecker und die
Versorgungsanschliisse berihren.

12.Direkt am Stecker ziehen, um diesen aus der Wandsteckdose zu fiihren. Niemals
am Kabel ziehen.

13.Aus Sicherheitsgrinden darf Ihr Gerat nur an eine nach den einschl&gigen
Normvorschriften geerdete Steckdose angeschlossen werden. JEDE DAVON
ABWEICHENDE INSTALLATION IST ZU VERMEIDEN.

14.Das Gerat darf wahrend der Benutzung nicht verlagert werden.

15.Das Stromkabel darf nicht von der Kante des Tischs oder Stellfliche herunter

No akow
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hangen. Vermeiden Sie den Kontakt des Kabels mit heilen Oberflachen.

16.Die Backplatte solange der Ofen eingeschaltet ist und auch gleich nach dem
Abschalten nicht beriihren, da sie lange Zeit sehr heil® bleibt.

17.Wahrend der ersten Anwendungen entwickelt der Ofen Rauch.Das ist absolut
normal und verschwindet mit der Zeit.

18.Das Gerat nicht auf oder in der Nahe von Hitzequellen oder elektrischen
Elementen aufstellen. Nicht auf andere Geréte stellen.

19.Die Innenwénde des Pizzaofens dirfen nicht mit Aluminiumfolie verkleidet wer-
den.

20.Verwenden Sie den Ofen nur zum Garen oder Erhitzen von Nahrungsmitteln.

21.Auf dem Gerét dirfen weder Kiichentiicher abgelegt noch Teller abgestellt wer-
den.

22.Der Backofen darf nicht eingebaut oder in ein Mébelstlick eingesetzt werden.

23.Das Gerat nicht in der Nahe von Wanden oder Gardinen benutzen

24 Wenn es nicht benutzt wird und vor dem Reinigen das Gerat abschalten und den
Stecker aus der Steckdose ziehen.

25.Wenn das Gerat in Betrieb ist, kann die Temperatur der AuBenflachen sehr
hoch sein.

26.ACHTUNG - Stellen Sie den Ofen auf eine Arbeitsfliche, die einer
Temperatur von mindestens 90°C standhalten kann. Achten Sie darauf,
dass die Beliiftung nicht durch Gegenstande behindert wird.

27. ACHTUNG - Verbrennungsgefahr. Bei Gebrauch niemals die heifen

Oberflachen des Gerats beriihren.

28.Das Gerat darf nicht tber externe Timer oder separate, ferngesteuerte Anlagen
gespeist werden.

29.Das Gerat nicht benutzen, falls das Stromkabel oder der Stecker bescha-
digt sein sollten oder das Geréat selbst defekt ist. Es zur nachsten Vertrags-
Kundendienststelle bringen.

30.Zur Gefahrenvorbeugung darf das eventuell beschadigte Stromkabel nur vom
Hersteller oder seiner Kundendienststelle, d.h. nur von einer ahnlich qualifizier-
ten Person ausgewechselt werden.

31.Das Gerat ist AUSSCHLIERLICH FUR DEN HAUSGEBRAUCH und nicht fiir
Handels- oder Industriezwecke bestimmt.

32.Dieses Gerat ist konform mit den Richtlinien 2006/95/EG und EMV 2004/108/
EG, sowie mit der EG- Verordnung Nr. 1935/2004 vom 27.10.2004 bezlglich der
Materialien, die mit Lebensmitteln in Berlihrung kommen.
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33.Eventuelle Abanderungen an diesem Produkt, die nicht ausdriicklich vom
Hersteller genehmigt wurden, kénnen die Sicherheit und Garantie seines
Einsatzes durch den Bediener aufheben.

34.Falls dieses Geréat entsorgt werden soll, ist sein Stromkabel abzuschneiden, so
dass es nicht mehr funktionstichtig ist. Darliber hinaus sind all die Geréateteile
unschadlich zu machen, die vor allem fiir Kinder, die das Gerat als Spielzeug
verwenden konnten, eine Gefahr darstellen.

35.Die Verpackungsteile nicht in Reichweite von Kindern lassen. Sie stellen eine
potentielle Gefahr dar.

36. mmm Zur korrekten Entsorgung des Produkts geméaR Europa-Richtlinie 2012/19/
EU bitte das beiliegende Informationsblatt lesen.

ANLEITUNG AUFBEWAHREN

BESCHREIBUNG DES GERATS (Abb. 1)

Griff

Grillplatten

Einschalter und Timer

Einschalt-Kontrolllampe

Kontrolllampe Temperatur

Temperaturregler

Wahlschalter fiir Betrieb der unteren (I) oder beider Platten (1)

OMMmoOUOW>

GEBRAUCHSANLEITUNG

ACHTUNG:

Bevor das Gerét verwendet wird, kontrollieren, dass der Steinteller sauber und staubfrei ist.
Andernfalls mit einem feuchten Tuch reinigen.

Beim ersten Gebrauch bildet sich méglicherweise etwas Rauch. Das ist nur durch das

Erhitzen bestimmter Bauteile bedingt.

- Den Stecker in die Steckdose stecken und das Geréat durch Drehen des Einschalt- und Timer-
Knopfs (C) einschalten. Die entsprechende Kontrolllampe (D) leuchtet auf, sowie die Kontrolllampe
(E), die meldet, dass das Gerat vorgeheizt wird.

Dann die Garzeit nach Wunsch oder aufgrund der Tabelle im nachsten Abschnitt einstellen.

- Anhand des Drehknopfs (F) die Hochsttemperatur einstellen:

Wenn das Gerat nur zum Aufwarmen von Speisen benutzt werden soll, genlgt eine mittlere
Temperaturstufe. Nach wenigen Minuten erlischt die Kontrolllampe (E), was bedeutet, dass das
Gerat nun gebrauchsbereit ist.

- Den oberen Teil des Geréats anhand des Griffs (A) anheben und die Pizza oder die zu garenden

Speisen auf die untere Platte (B) legen.
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- Durch Drehen des Schalters (G) kénnen beide Platten (Il) oder nur die untere Platte (1) benutzt
werden.

- Den oberen Teil des Gerats wieder schlielen.

- Wenn das Geréat nicht mehr benutzt wird, den Stecker aus der Steckdose ziehen und beide
Drehknopfe (C,F) auf “0” stellen.

Backen bei aufgeklappten Backplatten;

- Diese Verwendungsweise ist ideal fiir Fisch, Schaschlik, Gemiise usw. und bietet eine sehr groRe
Flache, so dass mehrere Nahrungsmittel gleichzeitig gebraten werden kénnen.

- Zu diesem Zweck die obere Backplatte des Gerats am Griff (A) nach oben ziehen (Abb. 2) und
gleichzeitig nach hinten drehen (Abb. 3).

- Durch Drehen des Schalters (G) kénnen beide Platten (Il) oder nur die untere Platte (1) benutzt
werden.

- Die zu backenden Nahrungsmittel auf die Platten legen und die gewiinschten Einstellungen vor-
nehmen, wie vorstehend beschrieben.

ACHT_l_ING:
Vom Offnen des Deckels wahrend des Backens ist abzuraten, da sonst die Hitze entweicht
und es deshalb wahrscheinlich ldnger dauert, bis die Speisen fertig gebacken sind.

Es sollte vermieden werden, dass der Pizzabelag (6/, Kése, TomatensoBe, Mozzarella usw. )
auf die Backplatte tropft, da andernfalls iibler Geruch und Rauch entstehen kann.

Wenn zur Herstellung der Pizza frischer Teig verwendet wird, muss die Arbeitsfliche gut
bemehlt werden, weil der Teig sonst an der Backplatte haftet.

Keinesfalls Kiichengerite aus Metall verwenden, da diese die Antihaftbeschichtung der
Backplatten schadigen.

VORBEREITUNG UND BACKZEITEN

ACHTUNG:

Um ein optimales Backen der Pizza zu erzielen sollte der Ofen ca. 8 bis 10 Minuten auf héchs-

ter Temperaturstufe vorgeheizt werden

TIEFKUHL-PIZZA

+ 8-10 Minuten backen (bzw. die Angaben auf der Packung einhalten).

+ Es empfiehlt sich, die Pizza 20-30 Minuten vor dem Backen aus dem Tiefkiihlschrank zu nehmen
(bzw. die Angaben auf der Packung einhalten).

PIZZA AUS DER SCHACHTEL (MIT HERSTELLUNG DES TEIGS)

* 12-15 Minuten backen

+ Die Angaben auf der Packung einhalten.

NACH REZEPT ZUBEREITETE PIZZA

+ Die Angaben des Rezepts einhalten.

-19 -



Speisen Tempo di Backzeit

@ Gemiise 8-15 Min.
@ | Fisch 8-12 Min.
& | Gebick 10-15 Min.
&> | Gefliigel 7-14 Min.
& | Rindfleisch 5-10 Min.
& | Schaschlik und Bratwiirste 10-15 Min.
&= | Crépes 8-10 Min.
& | Muffins 10-15 Min.
<= | TK-Pizza 8-10 Min.
«> | Frische Pizza 12-15 Min.

REINIGUNG UND WARTUNG

ACHTUNG:

Reinigen Sie den Pizzaofen erst, wenn Sie sicher sind, dass der Stecker aus der Steckdose
gezogen wurde und das Gerit vollstandig erkaltet ist.
- Eventuelle Backreste mit einer Spachtel entfernen.
- Die Anwendung von Scheuerungs- und Reinigungsmitteln vermeiden.
- Die Backflache in feuerfestem Stein wird normalerweise nach &fteren Anwendungen dunkler und
weist Flecken auf. Dies beeintrachtigt jedoch weder die Funktion noch die Backqualitat.
- Das AuRere des Gerats mit einem feuchten Tuch reinigen.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEER ESTAS INSTRUCCIONES ANTES DEL EMPLEO.
Cuando se usan aparatos eléctricos es necesario tomar algunas precauciones,
entre las cuales:

1.

2.

No ok ow

Cerciorarse que el voltaje eléctrico del aparato corresponda al de vuestra red
eléctrica.

No dejar el aparato sin vigilar cuando esté conectado a la red eléctrica; desco-
nectarlo después de cada empleo.

No colocar el aparato sobre o en proximidad de fuentes de calor.

Durante el uso situar el aparato sobre una superficie horizontal estable.

No dejar el aparato expuesto a agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc.).
Controlar que el cable eléctrico no toque superficies calientes.

El aparato lo pueden usar nifios mayores de 8 afios y personas con reducidas
capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales o sin experiencia o sin el necesario
conocimiento, siempre que estén vigilados o después de haber recibido instruc-
ciones relativas al uso seguro del aparato y a la comprension de los peligros
inherentes a él. Los nifios no deben jugar con el aparato. La limpieza y el man-
tenimiento no se deben realizar por nifios a no ser que tengan mas de 8 afios y
que estén vigilados.

Mantenga el producto y su cable de alimentacién lejos de los nifios de menos
de 8 afios.

NO SUMERGIR NUNCA EL CUERPO DEL PRODUCTO, EL ENCHUFE Y EL
CABLE ELECTRICO EN EL AGUA O EN OTROS LiQUIDOS, USAR UN PANO
HUMEDO PARA LIMPIARLOS.

10.INCLUSO CUANDO EL APARATO NO ESTE EN MARCHA, HAY QUE

DESCONECTAR EL ENCHUFE DE LA TOMA DE CORRIENTE ELECTRICA
ANTES DE ACOPLAR O QUITAR LAS PARTES INDIVIDUALES O ANTES DE
EFECTUAR LA LIMPIEZA.

11.Asegurarse de tener siempre las manos bien secas antes de utilizar o de regular

los interruptores situados en el aparato o antes de tocar el enchufe y las conexio-
nes de alimentacion.

12.Para desenchufar, coger directamente el enchufe y desconectarlo de la toma de

la pared. No desenchufar estirando del cable.

13.Por razones de seguridad, debera conectar su aparato a una toma de corriente

con puesta a tierra correspondiente a las normas eléctricas vigentes. EVITE
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UNA INSTALACION ELECTRICA NO CONFORME.

14.No transporte el aparato cuando esta en funcionamiento.

15.No deje que el cable de alimentacion cuelgue del borde de la mesa o del plano
de apoyo. Evite el contacto del cable con superficies calientes.

16.No toque el plano de coccién cuando el horno esta en funcionamiento y, una vez
desenchufado, mientras se mantenga a temperatura elevada.

17.Durante los primeros ciclos de funcionamiento el horno producirad humo. Esto es
completamente normal y desaparecera con el uso.

18.No coloque el aparato encima o cerca de fuentes de calor o elementos eléctri-
cos. No lo ponga encima de otros aparatos.

19.No cubrir las paredes internas del horno con hojas de aluminio.

20.Utilizar el horno solamente para cocinar o calentar alimentos.

21.No poner pafios ni platos encima del aparato.

22.En ningun caso el horno se debe utilizar empotrado o introducido en un mueble.

23.No utilice el aparato cerca de paredes o cortinas.

24.Apague el aparato y quite el enchufe de la toma de corriente cuando no se utiliza
y antes de las operaciones de limpieza.

25.Cuando el aparato esta en marcha la temperatura de la superficie externa
puede ser elevada.

26.ATENCION- Colocar el horno sobre el tablero de trabajo que soporta una
temperatura de por lo menos 90°C, poniendo atencion de que encima no
haya objetos que impidan el pasaje del aire.

27. ATENCION - Peligro de quemaduras. No toque las superficies

calientes durante el uso del producto.

28.El producto no debe alimentarse a través de temporizadores externos o median-
te instalaciones separadas controladas a distancia.

29.No usar el aparato si el cable eléctrico o el enchufe estuvieran dafiados, o si el
mismo aparato fuera defectuoso; en este caso llevarlo al Centro de Asistencia
Autorizado mas cercano.

30.Si el cable de alimentacion esta dafiado tiene que ser sustituido por el Fabricante
0 por su servicio asistencia técnica o en todo caso por una persona con califica-
cion similar, para prevenir cualquier riesgo.

31.El aparato ha sido proyectado SOLO PARA EMPLEO DOMESTICO y no tiene
que ser destinado a uso comercial o industrial.

32. Este aparato cumple con la directiva 2006/95/EC y EMC 2004/108/EC, y el reglamen-
to (EC) N° 1935/2004 del 27/10/2004 sobre materiales en contacto con alimentos.
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33.Eventuales modificaciones a este producto, no autorizadas expresamente por el
fabricante pueden comportar el vencimiento de la seguridad y de la garantia de
su empleo por parte del usuario.

34.Cuando decida deshacerse de este aparato, aconsejamos inhabilitarlo cortando
el cable de alimentacion. Se recomienda ademas hacer inocuas aquellas partes
del aparato que pudieran constituir un peligro, especialmente para los nifios que
podrian utilizar el aparato para sus juegos.

35.Los elementos del embalaje no se tienen que dejar al alcance de los nifios ya
que constituyen fuentes potenciales de peligro.

36.==m Para la correcta eliminacion del producto segun la Directiva Europea
2012/19/EU se ruega leer el correspondiente documento anexo al producto.

GUARDAR ESTAS INSTRUCCIONES

DESCRIPCION DEL APARATO (Fig. 1)

Asa

Placas de coccion

Mando de encendido y temporizador

Testigo de encendido

Testigo temperatura lista

Mando regulacién temperatura

Interruptor funcionamiento placa inferior (1) o ambas placas (11)

O MMmoOO W >

INSTRUCCIONES PARA EL USO

ATENCION:

Antes de usar, compruebe que el plato de coccion esté limpio y sin restos de polvo. Si es
necesario, limpie con un pafo hiimedo.

Con el primer uso podria producirse humo. Esto es debido solo al calentamiento de algunos

componentes.

- Introducir el enchufe en la toma de corriente y encender el aparato girando el mando de encendido
y temporizador (C). Se encendera el correspondiente testigo de encendido (D) y el testigo (E) que
indica el inicio de la fase de precalentamiento.

A continuacion, configurar el tiempo de coccion deseado o el indicado en la tabla del apartado
siguiente.

- Mediante el mando (F), configurar el nivel de temperatura maxima:

Si se utiliza el aparato solo para calentar los alimentos, es suficiente configurar una temperatura
intermedia. Tras unos minutos, el testigo de temperatura lista (E) se apagara y el aparato estara
listo para usar.

- Luego, levantar la parte superior del aparato con el asa (A) y colocar sobre la placa (B) la pizza o
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el alimento que se desea cocer.
- Mediante el interruptor (G) es posible poner en marcha ambas placas (1l) o bien, solo la inferior (I).
- Cerrar la parte superior del aparato.
- Una vez terminada la coccién, desconectar el enchufe de la toma de corriente y girar ambos
mandos (C, F) en “0”.

Posicion para coccion con placas abiertas:

- Esta posicion es ideal para cocinar pescado, pinchos, verduras, etc...y ofrece una superficie muy
amplia, adecuada para cocer varios alimentos a la vez.

- Para configurar el aparato en la posicion con las placas abiertas, levantar hacia arriba, mediante
el asa (A), la placa superior (Fig. 2) y contemporaneamente girarla hacia atras (Fig.3).

- Mediante el interruptor (G) es posible poner en marcha ambas placas (1l) o bien, solo la inferior (I).

- Colocar el alimento que se desea cocer encima de la placa y, para las configuraciones de coccién,
consultar lo descrito anteriormente.

ATENCION:

Se desaconseja abrir la tapa durante la coccion a fin de evitar la dispersion de calor y, por

tanto, provocar un alargamiento de los tiempos de coccion.

Evitar que el relleno utilizado para preparar la pizza (aceite, queso, tomate, mozzarella, etc.)
caiga sobre la placa para que no los absorba y produzca desagradables emisiones de humo
y olores.

Si se utiliza pasta fresca para la preparacion de la pizza, esparcir harina sobre la superficie
en la que se ha preparado la pizza para evitar que, en fase de coccidn, esta se pegue a la
placa.

No utilizar nunca utensilios metalicos para evitar dafar el revestimiento antiadherente de las
placas de coccion.

PREPARACION Y TIEMPOS DE COCCION

ATENCION:

Para obtener una coccién perfecta de la pizza, se recomienda precalentar el horno al maximo

nivel de temperatura por aproximadamente 8-10 minutos.

PIZZA CONGELADA

+ Cocinela durante 8-10 minutos (de todas formas aténgase a los tiempos indicados en el envoltorio).

+ Se aconseja extraer la pizza del congelador 20-30 minutos antes de hornearla (aténgase de todas
formas a lo indicado en el envoltorio).

PIZZA EN CAJA (PARA AMASAR)

+ Cocinela durante 12-15 minutos.

+ Aténgase a las instrucciones de la caja.

PIZZA PREPARADA CON RECETA

+ Aténgase a las instrucciones de la receta.
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Alimento Tiempo de coccién
@ Verdura 8-15 min.
@ | Pescado 8-12 min.
c@ Dulces 10-15 min.
@3 | Pollo 7-14 min.
& | Carne vacuna 5-10 min.
& | Pinchos y salchichas 10-15 min.
&= | Crepes 8-10 min.
€5 | Magdalenas 10-15 min.
«=> | Pizza congelada 8-10 min.
<=2 | Pizza fresca 12-15 min.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

ATENCION:

Limpiar el horno sélo después de asegurarse de que esté desconectado de la toma de

corriente y cuando esté completamente frio.

- Elimine eventuales residuos de coccién con una espatula.

- Evite la utilizacién de productos abrasivos o de cualquier otro detergente.

- La plancha de coccion en piedra refractaria tiende a oscurecerse con el uso y a acumular man-
chas. Esto no compromete el funcionamiento del horno ni la calidad de coccion.

- Limpiar la parte externa del aparato con un pafio humedecido.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEIA ESTAS INSTRUGOES ANTES DE USAR O APARELHO.

Ao utilizar aparelhos eléctricos, € necessario tomar as devidas precaugdes, entre

as quais:

1. Certificar-se que a voltagem eléctrica do aparelho corresponda a voltagem de sua
rede eléctrica.

2. Nao deixar o aparelho ndo guardado quando estiver ligado a rede eléctrica;
desligue-o0 sempre apos 0 uso.

3. Nao colocar o aparelho sobre ou perto de fontes de calor.

4. Durante a utilizagdo, posicionar o aparelho sobre uma superficie horizontal e
estavel.

5. Né&o deixar o aparelho exposto aos agentes atmosféricos (chuva, sol, etc.).

6. Prestar atencdo para que o cabo eléctrico ndo entre em contacto com superfi-
cies quentes.

7. Este aparelho pode ser utilizado por criangas a partir de 8 anos de idade e por
pessoas com reduzidas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais, ou sem
experiéncia e 0 necessario conhecimento, desde que supervisionadas ou desde
que tenham recebido as devidas instrucdes de utilizagdo em seguranga do apa-
relho de modo a utiliza-lo cientes dos perigos inerentes. As criangas ndo devem
brincar com o aparelho. A limpeza e a manutengdo ndo devem ser efetuadas por
criangas, a ndo ser que sejam maiores de 8 anos e sejam supervisionadas.

8. Mantenha o aparelho e o cabo de alimentagdo afastados de criangas com
menos de 8 anos.

9. NUNCA PASSE O CORPO DO APARELHO, A FICHA E O CABO ELECTRICO
POR AGUA OU OUTROS LiQUIDOS, USE UM PANO HUMIDO PARA A
LIMPEZA DESTAS PARTES.

10.MESMO COM O APARELHO DESLIGADO, RETIRE A FICHA DA TOMADA
ELECTRICA ANTES DE MONTAR OU DESMONTAR OS COMPONENTES
PARA EFECTUAR A LIMPEZA.

11.Assegure-se de estar sempre com as maos bem secas antes de utilizar o apa-
relho, regular os interruptores e antes de ligar a ficha na tomada e efectuar as
ligacOes de alimentagéo.

12.Para desligar a ficha, segura-la directamente e retira-la da tomada na parede.
Nunca a desligar puxando-a pelo cabo.

13.Por razbes de seguranga, deve absolutamente ligar o seu aparelho a uma
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tomada com ligagéo a terra, que corresponda as normas eléctricas em vigor.
EVITAR TODAS AS INSTALACOES ELECTRICAS QUE NAO ESTEJAM EM
CONFORMIDADE.

14.Nao desloque o aparelho quando estiver a funcionar.

15.0 cabo de alimenta¢do ndo deve ficar pendurado da borda da mesa ou da
superficie de apoio. Evite o contacto do cabo com superficies quentes.

16.Nao toque no plano de cozedura quando o forno estiver a funcionar e mesmo
depois de desligado pois este conserva uma temperatura elevada por algum
tempo.

17.Durante os primeiros ciclos de funcionamento, o forno emitirad fumo. Esse facto
€ absolutamente normal e desaparecera com o uso.

18.Nao coloque o aparelho em contato ou nas proximidades de fontes de calor ou
elementos elétricos, nem em cima de outros aparelhos.

19.Nao cubra as paredes internas do forno com papel de aluminio.

20.Use o forno somente para cozer /assar / aquecer alimentos.

21.Nao coloque panos de cozinha nem pratos em cima do aparelho.

22.0 forno nunca devera ser utilizado encastrado ou embutido num maével.

23.Nao utilize o aparelho junto a paredes ou cortinas.

24.Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada de corrente quando nao estiver a
ser utilizado e antes da sua limpeza.

25.Com o forno ligado, a superficie externa pode atingir uma temperatura
elevada.

26.ATENCAO - Apoie o forno sobre uma superficie de trabalho que suporte
uma temperatura min. de 90°C; nao apoie qualquer objecto em cima do
forno que possa impedir a saida do ar.

27. ATENCAO - Risco de queimaduras. Ndo tocar as superficies quen-

tes durante o uso do produto.

28.0 produto néo deve ser alimentado através de temporizadores externos ou com
sistemas separados controlados a distancia.

29.N&o utilizar o aparelho se o cabo eléctrico ou a ficha estiverem danificados,
ou se o proprio aparelho estiver defeituoso; neste caso, leve-o até o Centro de
Assisténcia Autorizado mais proximo.

30.Se o cabo de alimentagédo estiver danificado, devera ser substituido pelo
Fabricante, pelo servigo de assisténcia técnica ou, de qualquer forma, por uma
pessoa com qualificacdo similar, para evitar qualquer risco.

31.0 aparelho foi concebido SOMENTE PARA USO DOMESTICO e ndo deve ser
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utilizado para fins comerciais ou industriais.

32.Este aparelho estd em conformidade com a diretiva 2006/95/EC e EMC
2004/108/EC e com o regulamento (EC) N.°1935/2004 de 27/10/2004 sobre os
materiais em contacto comos alimentos.

33.Eventuais modificagbes deste produto ndo expressamente autorizadas pelo
fabricante podem comportar a perda da seguranga e da garantia do seu uso
pelo utilizador.

34.Caso se decida a descartar como lixo este aparelho, recomendamos que o deixe
inoperante, cortando o cabo de alimentacdo. Recomendamos também que
deixe indcuas as partes do aparelho que possam representar um perigo, espe-
cialmente para as criangas, que podem utilizar o aparelho como um brinquedo.

35.0s elementos da embalagem n&o devem ser deixados ao alcance de criangas
pois sdo potenciais fontes de perigo.

36.==m Para a correta eliminagado do produto, nos termos da Diretiva Europeia
2012/19/EU, leia o folheto em anexo.

CONSERVAR ESTAS INSTRUCOES

DESCRIGAO DO APARELHO (Fig. 1)

Pega

Placas de cozedura

Bot&o de ligagao e temporizador

Led de ligacao

Led de temperatura atingida

Bot&o de regulacdo da temperatura

Interruptor de funcionamento da placa inferior (1) ou ambas as placas (Il)

OMMmUOUOW>

MODO DE UTILIZAGAO

ATENGAO:

Antes da utilizagao, verifique se o prato de cozedura esta limpo e sem sinal de pé. Se neces-
sario, limpe com um pano humido.

Na primeira utilizagdo, pode sair algum fumo por causa do aquecimento de alguns componentes.
- Insira a ficha na tomada de corrente e ligue o aparelho rodando o botéo de ligagéo e temporiza-
dor (C). O led de ligagéo (D) acende-se e também o led (E), que indica o inicio da fase de pré-
aquecimento.
Programe o tempo de cozedura desejado ou aquele indicado na tabela do parégrafo seguinte.
- Mediante o bot&o (F), programe o grau de temperatura maxima:
No caso de utilizar o aparelho s6 para aquecer os alimentos, é suficiente programar uma tempera-
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tura intermédia. Passados alguns minutos, o led de temperatura (E) apaga-se e o aparelho estara
pronto a ser utilizado.

- Agora erga a parte superior do aparelho com o botdo (A) e coloque sobre a placa (B) a pizza ou
o alimento a cozer.

- Pelo interruptor (G) € possivel utilizar as duas placas (Il) ou sé aquela inferior (1).

- Feche a parte superior do aparelho.

- No fim da utilizagéo, desligue o aparelho rodando os botdes (C, F) para “0” e retire a ficha da
tomada.

Posicgéo de cozedura com as placas abertas:

- Esta posicéo é ideal para assar peixe, espetinhos, etc. e oferece uma superficie muito ampla,
adequada para assar diferentes alimentos ao mesmo tempo.

- Para configurar o aparelho na posigdo com as placas abertas, abra a tampa, pela pega (A), como
mostra a Fig. 2 e rode-a para tras (Fig.3).

- Pelo interruptor (G) é possivel utilizar as duas placas (Il) ou sé aquela inferior (1).

- Coloque o alimento sobre a placa e siga as indicagdes supra para a cozedura.

ATENGAO:

E desaconselhado abrir a tampa durante a cozedura de modo a evitar a dispersao de calor e,

logo, provocar um provavel aumento dos tempos de cozedura.

Evite que o tempero usado na receita da pizza (azeite, queijo, tomate, queijo, etc.) caia na
placa, a fim de evitar absorgées e desagradaveis emissées de fumo e de odores.

No caso de usar massa de pizza fresca, polvilhe a superficie de preparagdo da pizza com
farinha para evitar que, na fase de cozedura, ela se agarre a placa.

Néo utilize utensilios metalicos para evitar danificar o revestimento antiaderente das placas
de cozedura.

PREPARO E TEMPO DE COZEDURA

ATENGAO:

Para um cozimento 6timo da pizza, é aconselhado pré-aquecer o forno a temperatura maxima

por 8-10 minutos aproximadamente.

PIZZAS CONGELADAS

+ Asse durante 8-10 minutos (ou siga os tempos indicados na embalagem).

+ Aconselha-se retirar a pizza do congelador 20-30 minutos antes de coloca-la no forno (ou siga as
instrugdes na embalagem).

PREPARADOS PARA PIZZAS (EM CAIXA)

* Asse durante 12-15 minutos.

+ Siga as instru¢des na embalagem.

PIZZAS CASEIRAS

+ Siga as indicagdes da receita.
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Alimento Tempo de cozedura

@ Legumes 8-15 min.
@ | Peixes 8-12 min.
& | Tortas 10-15 min.
&> | Frango 7-14 min.
& | Camnes 5-10 min.
& | Espetinhos e salsichas frescas 10-15 min.
&= | Crepes 8-10 min.
& | Muffins 10-15 min.
«=> | Pizza congelada 8-10 min.
<2 | Pizza fresca 12-15 min.

LIMPEZA E MANUTENCAO

ATENGAO:

Proceda a limpeza do forno somente depois de o ter desligado da tomada de corrente eléc-

trica e quando estiver completamente frio.

- Elimine os possiveis residuos de cozedura com uma espétula.

- Evite a utilizag&o de produtos abrasivos ou de qualquer outro detergente.

- Com o uso a placa de cozedura em pedra refractaria tende a escurecer naturalmente e a apre-
sentar manchas. Isso ndo compromete o funcionamento do forno nem a qualidade da cozedura.

- Limpe a superficie externa do forno com um pano humido.

-30-



BELANGRIJKE AANWIJZINGEN

VOOR HET GEBRUIK DEZE AANWIJZINGEN LEZEN.

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de juiste voorzorgsmaatre-

gelen worden genomen, waaronder:

1. Controleer of het elektrische voltage van het apparaat overeenkomt aan het
voltage van uw elektriciteitsnet.

2. Laat het apparaat niet onbeheerd achter als het aan het elektriciteitsnet is ver-

bonden; na gebruik de stekker uit het stopcontact halen.

Zet het apparaat niet op of in de buurt van warmtebronnen.

Zet het apparaat tijdens het gebruik op een horizontaal en stabiel viak.

Stel het apparaat niet bloot aan weersomstandigheden (regen, zon enz.).

Pas op dat de elektriciteitskabel niet in contact komt met de warme opperviaktes.

Dit apparaat kan gebruikt worden door kinderen die ouder zijn dan jaar en door

personen met beperkte lichamelijke, sensoriele of mentale capaciteiten of door

personen die geen ervaring en kennis hebben als ze bewaakt worden of opge-
leid zijn om het apparaat op een veilige manier te gebruiken en bewust zijn van
de gevaren die hierbij komen. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Het reinigen en het uitvoeren van onderhoudswerkzaamheden mag alleen door

kinderen uitgevoerd worden als ze goed worden bewaakt.

8. Houdt het product en het snoer uit de buurt van de kinderen die jonger zijn dan
8 jaar.

9. DE BASIS VAN HET APPARAAT, DE STEKKER HET ELEKTRICITEITSSNOER
NOOIT ONDER WATER OF ANDERE VLOEISTOFFEN ZETTEN, GEBRUIK
EEN VOCHTIGE DOEK OM ZE TE REINIGEN.

10.00K ALS HET APPARAAT NIET IN WERKING STAAT MOET DE STEKKER UIT
HET STOPCONTACT WORDEN GETROKKEN VOORDAT DE ONDERDELEN
WORDEN VERWIJDERD OF GEMONTEERD OF VOORDAT HET APPARAAT
WORDT GEREINIGD.

11.Droog altijd goed de handen af voordat de schakelaars op het apparaat worden
gebruikt of geregeld en voordat de stekker of de elektrische verbindingen worden
aangeraakt.

12.0m de stekker uit het stopcontact te halen, pak de stekker vast en trek hem uit
het stopcontact. Nooit de stekker eruit trekken door aan het snoer te trekken.

13.0m veiligheidsredenen dient het toestel absoluut aan een contact met
aarding aangesloten te worden in overeenkomst met de geldende elektri-

No ok ow
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sche regels. VERMIJDT IEDERE NIET OVEREENKOMSTIGE ELEKTRISCHE
INSTALLATIE!

14 Verplaats het in werking zijnde toestel niet.

15.Laat de voedingskabel niet van de tafelkant of een ander opperviak hangen.
Vermijdt de aanraking met hete oppervlakten.

16.Raak het kookoppervlak gedurende de werking van de oven niet aan en wacht
na het uitschakelen af, totdat de temperatuur vermindert is.

17.De oven geeft gedurende de eerste werkingsomloop rook af. Het is een normale
werkwijze en verdwijnt met ieder verder gebruik.

18.Zet het apparaat niet in de buurt of boven warmtebronnen of elektrische elemen-
ten. Zet het niet boven andere apparaten.

19.De wanden aan de binnenkant van de oven niet bedekken met aluminiumfolie.

20.Gebruik de oven alleen voor het bakken en verwarmen van etenswaren.

21.Geen droogdoeken of borden bovenop het apparaat zetten.

22.De oven mag in geen enkel geval in een meubel gebouwd worden.

23.Het apparaat niet gebruiken in de buurt van wanden en gordijnen.

24.Zet het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact als het niet wordt
gebruikt en voordat het gereinigd wordt.

25.Als het apparaat in werking staat kan de temperatuur van de buitenkant
hoog zijn.

26.PAS OP - Plaats de oven op een werkvlak dat een temperatuur kan verdra-
gen van tenminste 90°C en pas op dat erboven geen voorwerpen staan die
de luchtpassage kunnen verhinderen.

27. ATTENTIE - Gevaar voor brandwonden. Raak tijdens het gebruik de

hete onderdelen niet aan.

28.Het product mag niet aangezet worden met een externe timer of door een afzon-
derlijk systeem met afstandbediening.

29.Gebruik het apparaat niet als de stekker of de elektriciteitskabel beschadigd zijn,
of als het apparaat zelf defect is; breng het in dit geval naar een in de buurt lig-
gend Geautoriseerd Assistentie Centrum.

30.Als de voedingskabel beschadigd is moet ze worden vervangen door de
Constructeur of door zijn technische assistentieservice of in ieder geval door
een persoon die over dezelfde kwalificaties beschikt zodat ieder risico wordt
voorkomen.

31.Het apparaat is alleen bedoeld voor HUISHOUDELIJK GEBRUIK en is dus niet
geschikt voor commercieel of industrieel gebruik.

-32-



32.Dit apparaat is conform aan de richtlijn 2006/95/EG en EMC 2004/108/EG, en
aan de regelgeving (EC) No. 1935/2004 van 27/10/2004 voor meterialen die in
contact komen met etenswaren.

33.Eventuele veranderingen van dit product, die niet nadrukkelijk door de producent
zijn goedgekeurd, kunnen de veiligheid van de gebruiker in gevaar brengen,
tevens vervalt de gebruiksgarantie.

34.Wanneer men het apparaat als afval wil verwerken moet het onbruikbaar
gemaakt worden door de voedingskabel er af te knippen. Bovendien wordt het
aanbevolen om alle gevaarlijke onderdelen van het apparaat te verwijderen,
vooral voor kinderen die het apparaat kunnen gaan gebruiken als speelgoed.

35.Houdt de verpakkingselementen buiten bereik van kinderen omdat ze een geva-
renbron kunnen zijn.

36. == \/oOr het correct vernietigen van het apparaat volgens de Europese Richtlijn
2012/19/EU lees het speciale blaadje dat bij het product wordt gelevert.

DEZE AANWIJZINGEN BEWAREN

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT (Fig. 1)
Handvat

Bakplaten

Startknop en timer

Startverklikker

Temperatuurverklikker

Temperatuurschakelaar

Startschakelaar onderste plaat (I) of beide platen (Il)

O MMmoOO W >

GEBRUIKSAANWIJZING

LET OP:

Controleer voordat de bakplaat wordt gebruikt dat er geen vuil of stof op aanwezig is. Indien
noodzakelijk reinig de plaat met een vochtige doek.

Als het apparaat voor de eerste keer wordt gebruikt kan het voorkomen dat er een dunne pluim

rook uitkomt. Deze wordt alleen veroorzaakt door de verwarming van enkele onderdelen.

- Steek de stekker in een stopcontact en zet het apparaat aan door aan de startknop en timer (C)
te draaien. De speciale startverklikker (D) en de verklikker (E) gaan branden die aangeeft dat het
apparaat in de voorverwarmingstoestand staat.

Stel vervolgens de gewenste baktijd in of de tijd die wordt aangegeven in de tabel van de volgende
paragraaf.

- Met de knop (F), zet de temperatuur op maximum:
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Als het apparaat alleen wordt gebruikt voor het verwarmen van etenswaren, hoeft slechts een
gemiddelde temperatuur ingesteld te worden. Na enkele minuten gaat de temperatuur verklikker
(E) uit en het apparaat is klaar voor gebruik.

- Vervolgens, hef de bovenkant van het apparaat op met het handvat (A) en leg de pizza of de
etenswaren die gebakken moeten worden op de plaat (B).

- Met de schakelaar (G) is het mogelijk om beide platen (lI) te laten werken of alleen de onderste
plaat (1).

- Sluit de bovenkant van het apparaat.

- Klaar met bakken, trek de stekker uit het stopcontact door beide knoppen (C,F) op “0” te draaien.

Bakpositie met open bakplaten:

- Deze positie is ideaal voor het bakken van vis, spiezen, groente, enz. en biedt een groot opper-
vlakte geschikt voor het gelijktijdig bakken van verschillende etenswaren..

- Voor het instellen van het apparaat met open platen, hef de bovenste plaat omhoog met het
handvat (A) (Fig. 2) en draai hem gelijktijdig naar achteren (Fig.3).

- Met de schakelaar (G) is het mogelijk om beide platen (II) te laten werken of alleen de onderste
plaat (1).

- Plaats de etenswaren die gebakken moeten worden en voor het instellen van de tijd en de tempe-
ratuur ga uit van de volgende aanwijzingen.

LET OP:
Het wordt afgeraden om het apparaat tijdens het bakken te openen om warmteverlies te voor-
komen waardoor het mogelijk is dat de baktijd verlengt moet worden .

Voorkom dat de garnering die wordt gebruikt bij de voorbereiding van de pizza (olie, kaas,
tomaten, mozzarella, enz) op de hete platen komen om te voorkomen dat ze worden opgeno-
men en rook en stank kunnen veroorzaken .

Als verse pasta wordt gebruikt bij de bereiding van de pizza, smeer het opperviakte waarop
de pasta wordt gemaakt in met melo m te voorkomen dat de pizza aan de plaat gaat vastzitten
tiidens het bakken .

Nooit metalen keukengereedschappen gebruiken om te voorkomen dat de anti-aanbakbekle-
ding van de bakplaten wordt beschadigt.

VOORBEREINING EN BAKTIJDEN

LET OP:

Voor het optimaal bakken van de pizza wordt het aangeraden om de oven 8 — 10 minuten voor

te verwarmen op het miximale niveau.

DIEPVRIESPIZZA'S

+ 8-10 minuten bakken (houdt u zich aan de aanwijzingen die op de verpakking staan).

+ Het wordt aangeraden om de pizza 20-30 minuten eerder uit de diepvries te halen voordat ze in
de oven wordt gezet (houdt u zich aan de aanwijzingen die op de verpakking staan)..
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PIZZA'S IN DOZEN (TE KNEDEN)

* 12-15- minuten bakken.

* Houdt u zich aan de aanwijzingen die op de verpakking staan.
VOORBEREIDE PIZZA’S MET RECEPTEN

* Houdt u zich aan de aanwijzingen die in het recept staan.

Etenswaren Baktijden

@ Groente 8-15 min.

aml | \Vis 8-12 min.

&E | Zoet 10-15 min.
@& |Kip 7-14 min,
= | Vlees 5-10 min.
& | Spiezen en worstjes 10-15 min.
&= | Crépes 8-10 min.
5 | Muffin 10-15 min.

2> | Bevroren pizza 8-10 min.
= | Verse pizza 12-15 min.

REINIGING EN ONDERHOUD

PAS OP:

Reinig de oven alleen nadat u heeft gecontroleerd dat de stekker uit het stopcontact is getrok-

ken en de oven helemaal is afgekoelt.

- Eventuele bakresten met een schep verwijderen.

- Reinig het toestel en de onderdelen niet met schuurmiddelen of andere wasmiddelen.

- De kookplaat en de vuurvaste steen kunnen door het voortdurende gebruik van het toestel van
kleur veranderen en zich viekken aantonen.
Dit benadeelt absoluut niet de werking van het toestel en de kwaliteit van het voedsel.

- Reinig de buitenkant van het apparaat met een vochtige doek.
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ZHMANTIKEZ NMPOEIAONOIHZEIZ

AIABALTE AYTEZ TIZ OAHTIEZ MPIN TH XPHZH.
Ortav xpnoiyoToleite NAEKTPIKEG CUOKEUEG €ival avaykaio va AduBAVETE TIC KATAA-
AnAeg TTPOQUAAGEEIS, PETACD TwV OTTOIWV:

1.

2.

B

ZIYOUPEUTEITE OTI N NAEKTPIKNA TAGT TNG GUCKEUNG AVTIGTOIXEI OE EKEIVN TOU NAE-
KTPIKOU 0OG BIKTUOU.

Mnv aQrvete a@QUAOKTN TNV GUOKEUR OTaV €ival OUVOEDEPEVN OTO NAEKTPIKO
dikTuo. ATToauvdéaTe TV PETA amtd KABe xprion.

Mnv ToTTOBETEITE TNV GUOKEUT KOVTA A ETTAVW O€ TINYEG BepudTnTaC.

Mnv pixveTe vepo OTIG OTTEG AEPIOHUOU TNG CUCKEUNG.

Mnv a@riveTe TNV OUCKEUN| EKTEBEINEVN OE ATUOOPAIPIKOUG TTapAyovTeS (Bpoxn,
AAIO KATT).

Mpocégte waTe T0 KaAWdIO va unv €ABEI O€ ETTOQN e BEPPEG ETTIPAVEIES.

H ouokeur| pmropei va xpnoiyotroindei amé maidid nAikiag 6x1 Katwrepng Twv 8
ETWV Kl atTd ATOUA PE PEIWPEVEG QUOIKES, QITBNTAPIES 1) VONTIKES IKAVOTNTEG
TToU OEV £X0UV EUTTEIPIAN KO ETTOPKNA YVWOT TNG CUCKEUNG, EKTOC KI Qv ETTIBAETTO-
vIal TIPOOEKTIKG 1) Toug €xouv doBei odnyieg OXETIKA e TN aiyoupn Xpron TS
OUOKEURAG Kal XOUV UvVaioBnon Twv KIVOUVWY TTOU OUVETTAYETAI N XPAOT TOU.
Ta maidid dev mpémel va Taifouv e T guokeur]. O kaBapiopdg Kal n ouvTA-
pnon dev TpéTrel va yivovral amo TaIdId ekTOg KI av gival Avw Twv 8 €Twv Kal
utté emifAeyn.

Kparare 1o Tpoi6v kail 10 kaAwdio Tpogodoaiag Tou Pakpid amo aidid nAikiog
KOTWTEPNG TWV 8 ETWV.

MH BYOIZETE MOTE TO QMA TOY MPOIONTOZ, TO PEYMATOAHMTH KA
TO HAEKTPIKO KAAQAIO £E NEPO H” AAAA YTPA, XPHZIMOMOIEITE ENA
YTPO MANITIA TON KAGAPIZMO TOYz.

10.AKOMA KAIAN H2YZKEYH AEN BPIZKETAI ZE AEITOYPTIA, AMIOZYNAEZTE

TO PEYMATOAHIMTH AMO THN MPIZA TOY HAEKTPIKOY PEYMATOX
MPIN TOMOGETHZETE H" AQAIPEXETE TA AIAQOPA MEPH H" TPIN
MPOXQPHXETE XTON KAGAPIZMO THX.

11.BeBaiwBeite 611 Ta XépIa 0OG €ival TAVTA KAAG OTEYVA TIPIV XPNOIUOTIOIACETE

A pubuioeTe TOUG DIOKOTITEG TTOU BpioKovTal 0T GUCKEUN 1 TTPIV ayyiteTe TO
PEUHATOAATITN KAl TIG OUVOEDEIS TPOPODOTIaG.

12.1G v amoouvdean Tou PEUUATOAATITN, KPOTAGTE TOV KAAA KOl ATTOOTIACTE TOV

amd Tnv Tpida Toixou. Mnv Tov amooTIATe TOTE TPABWVTAG TOV OTTO TO KAAWSIO.
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13.MNa Adyoug ao@aleiag, TTPETTEI OTTWAONTIOTE VA OUVOEETE T OUCKEUN 0AG O€
Velwpéves TPides, oUpwva pe Toug 1oXUovTEG Kavoviapoug. AMOPYTETE
OMOIAAHMOTE AXYMBATH HAEKTPIKH EFKATAZTAZH.

14.Mn PETOKIVEITE TN GUOKEUR OTAV EivVal QVOMPEVD.

15.Mnv a@rvete 10 KAAWDIO va KPEUETAI ATTO TO ETTITTEDO £0PACNG TNG GUTKEUNG )
NV Akpn Tou TpaTre(ioU. ATTOQPEUYETE TNV ETTAPA TOU KAAWDIOU e (E0TES ETTIQA-
VEIEG.

16.Mnv akoupTrare Tnv TAGKA Ynoidatog 6Tav 0 YoUPvoS AEITOUPYED Kal Ewg OTou,
agou Tov £xeTe amoouvdEael, dlatnpeital akdun o€ uynAr Bepuokpaaia.

17.Tig TTPWTEC POPEC TTOU Bal ASITOUPYACETE T CUOKEUN, pTTOpEi va BydAel Aiyo
kamvé. Mpdkermal yia éva QuOIoAoyIKO QaIvouevo, TTou Ba eCapavioTel e T
xenan.

18.Mnv TOTT0BETEITE TN CUOKEUN ETTAVW ) KOVTA O€ TINYEC BeppdtnTag /) nAekTpikd
owpara. Mnv v TomoBeTeiTe EMAVW 0€ AANEG CUOKEUEG.

19.Mnv KOAUTITETE TO ETWTEPIKA TOIXWHATA PE GUAAG aloupiviou.

20.XpnO1POTTOIEITE TO GOUPVO ATTOKAEIOTIKA YyIa TO WYACIYO A T0 {EaTapa TPOYi-
HWV.

21.Mnv ToTT0B€TEITE TIETOETEG OUTE TTIATA ETTAVW OTN CUCKEUNR.

22.0 oupvog autdg dev TTPETTEI OE KAMIa TIEPITITWAT VA XPNOIHOTIOIEITAI EVTOIXI-
Ouévog | p€oa o€ ETITTAQL.

23.Mn XpnOILOTIOIEITE TN CUCKEUN KOVTA O€ TOIXOUG KAl KOUPTIVEC.

24.XBrVeTE TN OUCKEUN KaI ATTOCUVOEETE TO PEUMATOAATITN OTT6 TNV TTpila Tou PEU-
HaTog OTav Ogv T XPNOIHOTIOIEITE Kal TTPIV TIC B1adIkaaies kaBapiouou.

25.01av n ouokeun gival o€ AsiToupyia n Beppokpacia oTnV EEWTEPIKN EMIPA-
VEIO PTTOpPEi Va gival uwnAn.

26.NMPOXOXH - TotmoBeTAOTE TO POUPVO EMAVW O€ MIa EMIPAVEIO TTOU B0
propei va avré§el pia Beppokpacia Touhdyiotov 90°C, Tpooéxovrag va
MNV UTTAPXOUV OTTO TTAVW AVTIKEIPEVO TTOU VO EUTTOdiouV TO TTEPACHA TOU
agpa.

27. MPOZOXH: Kivduvog eykaupdtwy. Mnv ayyilete TIg {EOTEG ETIQAVEI-

£G KT TN XPAON TOU TTPOIOVTOG.

28.To Tp0oidv dev TTPETTEI VA TPOPODOTEITAI PETW EEWTEPIKWY XPOVODIOKOTITWV 1 PE
XWPIOTA GUCGTAWATA TNAEXEIPITUOU.

29.Mnv XpnOIPOTIOIEITE TNV GUOKEUN AV TO NAEKTPIKO KAAWDIO /) O PEUMATOANATITNG
€xouv utroaTei {nuia, A N idla n GUOKEUN €ival EAATTWUATIKA. 2’ auTh TN TTEI-
TITWaon Tnyaiveté v aTo mé kovtivé E¢ouaiodotnuévo Texvikd Kévrpo.
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30.Edv 10 KaAwdio Tpogodoaiag éxel UTTOOTET {nuId, TIPETTEI va avTIKATAOTOBEI a6
TOV KATAOKEUOOTA i aTmd TV UTINPETia TEXVIKAS £EUTTNPETNONG 1) €V TEAEI aTTO
£€e10IKeUPEVO ATOO KaTA TPATTOV WOTE Va aTmo@euyBei kGBe Kivouvog.

31.H auokeun éxel emivondei ANIOKAEIZTIKA T'lA OIKIAKH XPHZH kai dev pérrel
va TIPoopIaBEi yIG EUTTOPIKA 1) BIOUNXaVIKA Xpron.

32.H mapouca ouokeur ival oUuwvn e Tnv Odnyia 2006/95/EK kai 2004/108/
EK oxetika pe nv HAektpopayvntikr) oupparotnta EMC kai Tov kavoviouo (EK)
utr’ apiBuév 1935/2004 1ng 27/10/2004 oxeTikd pe Ta UAIKG TToU TTpoopiovTal
va €NBouv o€ emaQr pe Tpd@IUa.

33.MBavég YeTaTPOTTEC OTO TTAPGV TTPOIGV TToU dEV EXOUV KaTnyopnuaTikd e¢oual-
0dotnBei aTd TOV KATOOKEUAOTR, UTTOPET VO TIPOKAAETOUV Apan TG AoPAAEING
Kai ™G eyydnang g xprang me amoé Tov xpoT.

34.0tav amoacioete va amooUpETe WG amoppIua TNV TApoUca OUCKEUN,
ouvIoTaTal va TV KaraoThoete adpavr], kéBoviag 1o kaAwdio TpoPodoaiag.
ZUVIOTATal €TTioNG va KataoThoeTe aBAapn ekeiva Ta Pépn TNG CUOKEUNS TTOU
gival emdekTIKA va amroteAéoouv Kivbuvo, 101KA yIa Ta Taidid Tou Ba utropou-
0QV VO XPNOIUOTIOICTOUV TNV CUCKEUR OTA TTaIyVidIa TOUG.

35.Ta gToIxEia TNG GUOKEUOOiag Oev TTPETTEI VO TOL OPRAVETE OE WEPN TTPOCITA OTA
TaId1a Adyw Tou 0TI gival TBaveS TNYES KIVOUVOU.

36.mmm [0 TN OWOTA OTOOUPCT TOU TTPOIGVTOC OUKGWVA We TNV Eupwiraikn
Obnyia 2012/19/EU mapakaAeioTe va dIaPACETE TO CUVNUPEVO OTO TTPOIOV
€101K6 QUANGDIO.

®OYAA=TE AYTEZXZ TIZ OAHTIEZ

MEPIFPA®H THZ ZYZKEYHZ (Eik. 1)

Xelpohaph

MAGkeG wnoiparog

Kouptri Asitoupyiag kai xpovodiakdmng

EvdeikTikr Auyvia avapuarog

EvdeikTikf Auyvia éroiung Bepuokpaaiag

Kouptri pUBuiong Bepuokpaaiag

AlakdTrTng Aeimoupyiag katw AAKag (1) 1 kar Twv duo hakwv (1)

O MMmUOUOW>
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OAHrIEZ XPHZHZ

IMPOZOXH:

Mpiv T xpron, BeBaiwbeite 611 TO MIdTO WnOiuaTog gival kaBapo kar xwpic ixvn okoévng. Av

ivar avaykaio, kabapiore pe éva uypo mavi.

Kard v mpwrn xprion, umopei va onueiwbei Koyt pIKpR¢ mooornTag kamvou. Auto ogei-

AETaI AmOKAEIOTIKG OTN O4pUAVON UEPIKWY UEPWV.

- ZUVOECTE TO PEUPATOATITN OTNV TTPICa TOU PeUPATOS KAl AVAWTE TN GUOKEUN OTPEPOVTAG TO KOU-
uTTi Aerroupyiag kar xpovodiakotm (C). Oa avawer n €101kA Auxvia Aermoupyiag (D) kai n Auyvia
(E), Trou deixver Tnv apxn NG @aong mpobEpuavang.

EmAEgTe 0T guvéxela Tov emBuunTd XpOVO WNaiaTog, A EKEIVOV TTOU avaypageTal oTnv TTIVaKi-
da g eTopévng Trapaypdgou.

- Méow Tou kouutioU (F), emAéETe Tn péyioTn Babuida Bepuokpaaiag:

ZTnV TEPITITWAT TTOU XPNOIUOTIOIEITE T CUOKEUR WOVO yia To JEaTapa Twv TPOYWY, OPKEi va
emAEEeTe TV evOidpeon Pabuida Beppokpaaiag.

Metd amé pepika AeTrTa n evOeIKTIKA Auyvia éToiung Bepuokpaaiag (E) Ba ofroer kal n guokeun
eivar €Toiun yia xpron.

- 21N OUVEXEID aVOONKWOTE TO EMAVW PEPOG TG OUCKEUNG pe TN XelpoAaBn (A) kai TotroBethaTe
otnv TAdka (B) v Titoa A Ta 1po@Iua Tou Ba yroeTe.

- Méow Tou diak6TrTn (G) utmopeite va kavete va Asitoupyroouv padi kai or dUo TAdkeg (11) ) povov
n katw mAdka (1).

- KAgioTe 10 €TAVW PEPOG TNG TUOKEUAG.

- X710 TENOG TOU WNOilaTOG ATTOOUVOECTE TO PEUPATONATITN AT TNV TTPiCa Tou PEUNATOG, OTPEPO-
v1ag kai Ta duo koupma (C, F) ato “0”.

Oéon ynaoiuarog e avoixTéc MAAKeS:

- Auth n Béon eivar 1davikn yia va whoete wapia, couBAdkia, Aaxavikd, KATT... kar diabétel pia
TTOAU TTAQTIA ETTIPAVEIQ, KATAAANAN VI TO WHGIHO TAUTOXPOVA SIOQOPETIKWY TPOPWV.

- To va emAEGETE TO WPAGIWO TNG GUOKEUNG HE AVOIXTEG TIAGKES, TNKWATE TTPOG Ta ETTAVW, HE T Borbeia
G XelpoAaBnig (A), Tnv emévw TAGKa (EIK. 2) kai Tautéxpova aTpEWTE TV P0G Ta Triow (EIK. 3).

- Méow Tou diakdmn (G) umopeite va kavete va Asitoupyrnoouv padi kai or 500 TTAAkeG (1) A udvov
n katw mAdka (1).

- TomoBetAaTe Ta TPOQIUA TIOU Ba WHOETE OTIG TIAGKES KAl Y10l TIG ETTIAOYES WNOiUATOG GUMBOUAEU-
TeiTe GO Avaypaenoav TTPONYOUHEVWG.

ITPOZOXH:

ZuvigTdral va unv avoiyere 1o Kamdki Kard 10 WHOIUO TTPOKEIUEVOU va ammoQuyeTe Tnv Sidyuon

¢ B=pudTNTAC KQI EMOUEVWS VA TTPOKANOEi emiunkuvon Tou xpovou Ynaiuarog.

Amopuyere va yuBolv omv mAdka a UAIKG Tou xpnoipomoiiaare yia v miroa (AGdi, Tupi, vroudra,

HoTaapéAa, K.A.T.), WOTE va unv amoppoPriosl OOUEC Kal va ) OXNUAarioTouv SUGOOWIES Kal KATTva.

2TV mepimrwon mou xpnaipoimoicgite ppéokia {Uun yia nv mapackeun e miraag, pire Aiyo

aAsUpr otnv emdveia mou mapackeudornke n {Uun yia va amo@uyeres, kard mn ¢don Tou
wnoiparog, va koAAoer atnv mAdka.

Mn xpnoiuomolgite moré peraAAikd epyalsia yia va amoeuyere {nuiés otnv avrikoAAnTikn
emévduan Twv mAaKwv Ynaoiparog.
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MAPAZKEYH KAI XPONOZ WHZIIMATOZ

MPOZOXH:

Ma éva 1daviké whRoiyo ¢ mitoag ouviardrai n mpoBépuavon Tou @olpvou oTn UEYIOTN

Babuiba Bspuokpaaiag yia mepimou 8-10 Agmrd.

KATEWYITMENEZ NITZEX

+ Wrote yid 8-10 ATl (o€ KGBE TEPITITWOT TNPACTE TOUS XPBVOUG TTOU AVAPEPOVTQI 0T CUCKEUATTQ).

* 2uvioTaral n egaywyn e itaag amd Tov karawktn 20-30 Aetrta mpiv v BaAeTe 0T QoUpvo
(o€ kGBe TrePITITWON TNPAOTE G0A AvAPEPOVTAI OTN CUOKEUATIQ).

MITZEZ ZE LYZKEYAZIA (F1A ZYMQMA)

« WYAoTe emi 12-15 Aemma.

+ TnpAaTe TIG 08nyieg TN GUOKEUATTAG.

NITZEZ NOY NAPAZKEYAZATE ME LYNTAMH

+ TnpAaTe TIG 08Nyieg NG TUVTAYIG.

Tpo@ipa Xpoévog ynoiparog
@ Nayavika 8-15 Aemr.
al | Yap 8-12 Aer.
& | Nuka 10-15 Aer.
@3 | Kotomouho 7-14 Aer.
&3 | Bodivd 5-10 Ae.
<& | TouPAdKia kai Aoukavika 10-15 Aet.
&= | Kpémeg 8-10 Aem.
& | Muffin 10-15 Ae.
<= | Nitoa KateWuypévn 8-10 Aemr.
2> | Mitoa ppéokia 12-15 Aem.

KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH
MPOZOXH:
Mpoxwpnote arov kabapioud Tou poupvou uovov agou Befaiwbsite 611 611 gival amoouvde-
pévog amd v mpifa Tou peuparog Kai otav gival VvieAws KpUog.
- AgaipéaTe Ta fepapéva KaTAAOITTa e pIa OTIATOUAQ.
- Mn XpnOIUOTTIOIRCETE ATTOPPUTTAVTIKG O€ OKAOVN 1) OTIBATTOTE AAAO ATTOPPUTTAVTIKO.
- H mAdka ynoiyatog amod Tupipayn méTpa, okoupaivel Kai AekIalel 600 TrepVAEl 0 Kalpog.
Autb dev emmnpeddel T AsiToupyia Tou @oupvou, oUTe TV TTOIOTNTA TOU YnaiuaTog.
- KaBapioTe 10 £§wTePIKO PEPOG TNG TUOKEUAG e £va uypd Travi.
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NMPABUJIA NOJIb3OBAHMUA

NEPEQ HAYANOM PABOTbI HEOBEXOAUMO NPOYUTATb UHCTPYKLIUIO.
Wcnonb3ys anekTpuyeckue npubopbl HEOOX0AMMO BhINOMHATL Credyolme Mepbl
NPeaoCTOPOXHOCTH:

1. Ybeputecb B TOM, 4TO HanpsikeHue npubopa COBMagaeT C HanpskeHWem
Baluen anektpuyeckoi cetw.

2. He octaensinte 6e3 npucMoTpa BKMHOYEHHBIN B SNEKTPUYECKYHD CETb Nprbop;
OTKMIOYanTe ero nocne Kaxaoro MCrnonb30BaHus.

3. He cTaBbTe npubop B6AM3N UCTOYHMKOB OTOMMEHUS UMW HA UX NOBEPXHOCTH.

4. TMpw akcnnyaTtauum cTaBUTb NPUBOP TOMBKO HA FOPU3OHTANBbHBIE U YCTONYMBbIE
MOBEPXHOCTH!.

5. He ocraBnsitte npubop nog BO3AENCTBMEM aTMOCHEPHbIX ABMNEHWA (LOXAS,
COMHUa 1 T.4.).

6. OneKkTpuyecKuii NPoBO He AOMKEH KacaTbCs ropsiynx NOBEPXHOCTEN.

7. YCTPOACTBO MOXET WCMOMNb30BaThbCA AETbMW B BO3pacTe He Mnagle 8 net u
nMuamu ¢ orpaHNYEHHBIMI (U3NYECKUMM , CEHCOPHBIMU UM YMCTBEHHBIMI BO3-
MOXHOCTSIMU UM HE UMEIOLMMW JOCTATOYHOrO OMbiTa MM 3HaHWA obpaLLeHmns
C npnbopom TOMbKO Nog HabriogeHeM OTBETCTBEHHOTO NULa WK nocne ero
WHCTpYKTaxa. [leT He JOMmKHbI urpath ¢ npubopom. [leTv B Bo3pacTe He MragLle
8 neT MoryT OCyLLEeCTBAATL YACTKY 1 yx0Z 3a NpubOopoM TONbKO HabriogeHneM.

8. XpaHuTb Npnbop 1 ero ceTeBom LUHYP BAANM OT AEeTe B BO3pacTe Ao 8 ner.

9. HMKOTJA HE MOIPYXXATb KOPMYC MOTOPA, SNIEKTPUYECKYIO BUNKY
W NPOBOL B BOAY WNW OPYTUE XWAKOCTW. ONA UX OYUCTKA
NCMNONb30OBATb TOJBKO BINTAXHYIO TKAHb.

10. JAXE ECITY NPUBOP BbIKIMKOYEH, HEOBEXOOUMO OTCOEANHUTL BUJIKY
MPOBO[A OT JNEKTPUYECKOW PO3ETKM, MPEXIE YEM COBUPATE UMK
PA3BW/PATb EFO OETAIU U NMPUCTYIMATb K YACTKE.

11. Heobxoammo TLLaTenbHO BbICYLIUTL PYKM, NPEXAE YEM HAXMMaTb U perynupo-
BaTb KHOMKW npubopa 1 AoTparneaTtbCs A0 BUMKW NPOBOAA W SNEKTPUYECKUX
JeTtanen.

12.T1pn OTCOEOMHEHMM OT BNEKTPUYECKOM PO3EeTKM BpaTbcs pykamu Henocpen-
CTBEHHO 3a WTencernb. Hukoraa He TSHYTb 3@ NPOBOA ANS TOro, YTOObI BbITa-
LWKTb €ro.

13.B uensx 6esonacHoCTi paspeLllaeTcs NoAKMYaTh Npubop TOMbKO K PO3eTKe,
NMEOLLIEN 3a3eMIIEHINE, KOTOPOE COOTBETCTBYET AEMCTBYIOLAM 3NIEKTPOTEXHU-
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yeckum Hopmam. U3BEFANTE HEMPABUNLHOMO MNOAKMIOYEHNSA MPUBOPA
K QNEKTPUYECKOW CETMW.

14.He nepeHocuTb Npubop BO Bpemst ero paboTbi.

15.OneKkTpuYecknin NPOBOA He AOMKEH CBMCATb CO CTana MW CO CTONMELUHMLbI.
W3beraTb KOHTaKTa NPoOBOAA C rOPSYMMM NOBEPXHOCTAMM.

16.He poTparunBatbCsi 4O paboyen NOBEpPXHOCTU Neyn BO Bpems eé paboThl, a
TaKe nocne e€ BbIKIIOYEHUS, NMOKa OHa COXPaHSIET BbICOKYI0 TeMNepaTypy.

17. Mpu NepBbIX BKNOYEHNAX U3 Neyn ByaeT BbIXOAUTb fbIM. ITO abCOMOTHO HOp-
ManbHOe SBfIEHNe, KOTOpPoe NPOMAET Mo Mepe 1Cnonb30BaHNa npubopa.

18.He ctaBbTe NpubOP Ha MCTOYHMKW TEMMA UMK SNEKTPUYECKNE 3NIEMEHTbI UMK
B6NM3M 1x. He ctaBbTe €ro Ha apyrue npubopbi.

19.He BbICTMNATbL BHYTPEHHUE CTEHKM NEYU antoMUHUEBON (DOSTLION.

20.TMeyb paspeLLiaeTcs UCnosb30BaTh TOMBKO AJ15 MPUTOTOBMEHUS ML M pasorpeBa-
HUS MPOAYKTOB.

21.He knacTb TPSANKK U He CTaBWUTb TapenKu CBEPXY Neyu.

22.Hu B KOEM Cryyae Henb3s BCTpanBaTh UMu BCTaBNATL NeYb B MeDenb.

23.He nonb3oBaTbcsa npubopom BONM3N CTEH 1 3aHABECOK.

24.BbIKntoumnTb NPUBOP 1 BbIHYTb BUIKY M3 ANEKTPUYECKON PO3ETKM, ecrv npubop
He UCNONb3yeTCs M Npexae YeM NpUCTynaThb K ero YACTKe.

25.Bo Bpems paboThbl neyn eé BHEWHWUN KOPMYC O4YeHb CUITLHO HarpeBaeTcs.

26.BHUMAHUE: yctaHaBnuBaTb nevyb TONbKO Ha paboyen MOBEPXHOCTH,
BblgepxuBatowien Temnepatypy He meHee 90°C. CBepxy neuu He AOMKHO
HaxoAMTbCA HUKaKUX NpeaMeToB, KOTOpbIe MOFYT NOMeLaTh eé BeHTUNSA-
Lmu.

27. BHUMAHME - puck oxéra. He goTparusantecb A0 ropaYux CTEHOK

BO BpeMs paboTbl npubdopa.

28.Mpnbop Henb3s NoaknyaTh Yepes Taumep Unu CUCTEMY, UMEIOLLYIO UCTaH-
LMOHHOE YnpaBrieHue.

29.He ucnonb3aynte npubop B criyyae, eCnv dNeKTPUYECKUA NPOBOA UK BUNKa
NoBpeEXAeHbl, UK xe cam npubop ucnopyeH. B atom cnyyae obpatutech B
Brivxanwmin CneyuanmanpoBaHHbii CepBuCHbIN LIEHT.

30.Ecnn anekTpuyeckuit NpoBOA MOBPEXAEH, OH A0IKEeH ObiTb 3aMEHEH
Mponssogutenem unu ero CepBUCHbIM LIEHTPOM, Wnn e Apyrum nnLom,
VMEIOLLMM JOMKHYI0 KBanudukaLmio, Bo U3bexaHne noboro Tuna pucka.

31.Mpubop npeaHasHayeH TOJIBKO /1A BbITOBOIO UCMONb3OBAHUA u He
[OMKEH NCNONb30BaTHCA B MPOM3BOACTBEHHbBIX UM KOMMEPYECKMX LIENSX.

-42-



32.[laHHoe ycTponCcTBO COOTBETCTBYET TpebosaHuam aupektus 2006/95/EC w
OMC 2004/108/EC v Pernamenty (EC) Ne 1 935/2004 ot 27/10/2004 Ha maTe-
puanbl, KOHTAKTUPYHOLLME C NULLEBLIMUA NPOAYKTaMMU.

33.BHoCMMblE M3MeHeHMs B Npubop, ECAK OHW YETKO He ykasaHbl NPOM3BOAUTE-
nem, MOryT npuBeCTU K notepe 6e30nacHOCTW U rapaHTUK ero akcnyartauum
CO CTOPOHbI NoTpebuTens.

34.B cnyyae ecnu Bbl pelwmniu BeIGPOCKTL 3TOT Npubop, pekoMeHayeTcs nepepe-
3aTb 3MEKTPUYECKUA NPOBOZ A1 HEBO3MOXHOCTM €r0 AanbHEMLero Uenosb3o-
BaHWs. Pekomenayetcs Takxe 06e3BpeauTh Te YacTu npubopa, KoTopble MoryT
NPeACTaBNATb ONACHOCTb, B ClyYae X UCMONb30BaHNS LETbMU AN CBOWX U,

35.CocTaBHble 4acTu YNakoBKYM He [JOSMKHbl OCTaBMATLCS B MeCTaX, LOCTYMHbIX
ANS AeTel, Tak Kak OHW MOryT NpeacTaBnsTb UCTOYHWUK ONACHOCTM!.

30. mmm B OTHOLEHWM NpaBuMbHON yTUnM3auum npubopa B COOTBETCTBUM C
Esponeickon aupektvson 2012/19/EU npountante MHOPMATUBHBIN JINCTOK,
npunaraembli k npubopy.

COXPAHUTb MHCTPYKLIMIO

ONMUUCAHMUE NPUBOPA (Puc. 1)

Pyuka

BapouyHble nnacTuHbl

Pyuyka nutaHus u Taimep

WHamkaTop BKNIOYEHNS

/HamkaTop roTOBHOCTH TEMNepaTypbl

Perynstop Temnepatypsbl

Mepekntoyatensb HuxHen nnacTubl (1) unu 06emx nnactux (1)

O MMmoOO W >

MHCTPYKUMA NO NPUMEHEHMIO

BHUMAHUE:

Meped ucnonb3oeaHuem y6edumech, Ymo eapoyHas mapesika Yyucmas u HenbisbHasl. [pu
Heobxodumocmu 04ucmumMb ¢ NOMOWLIO 81aXHOU MKaHU .

lpu nepsom ucnonb308aHUU MOXem NOSI8UMbLCSI MOHKasA cmpylika dbiMa. 3mo cesA3aHo

mosbKo ¢ Haepegom onpedesieHHbIX KOMNOHEHMO8.

- BcTaBbTe BUNKY B PO3ETKY M BKIOUNUTE YCTPONCTBO, NOBEPHYB PETYNATOP BKIOYEHUS 1 Taimep
(C). 3aropaetcs ungukatop nutaHus (D) u ungukatop (E), KOTOpbIN yka3blBaeT Ha Ha4yano npea-
BapuUTeNbHOro NoAorpesa.
3aTeM yCTaHOBUTE HyXXHOE BpeMsl NPUroTOBMEHNS UM BPEMS], ykasaHHOe B Tabnuue B cneayto-
LeM NyHKTe.
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- C nomouybto pyyku (F) n ycTaHOBUTE HYXKHbIA YPOBEHb TEMMepaTypbl.
Ecnu Bbl ncnonbayeTte yCTPONCTBO TOMBKO A1 MOGOrPEBa NULLM, YCTAHOBUTE MPOMEXYTOUHYIO
Temneparypy. Yepes HeCKONbKO MUHYT WHAWKATOP Bbikntountcs (E), npubop roTos K Mcnonb3o-
BaHuIo.

- MopHumuTe BepxHio YacTb Npubopa 3a pyuky (A) u nonoxute Ha nnactuhy (B) nuyyy unm
APYroit NpoaykKT.

- C nomouybto nepekntoyatens (G) MoxHO BkmounTb 06e nnacTuHbl (1) unn Tonbko HuxHEoW (1).

- OnycTtnTe BEpXHIOK MNacTuHy npubopa.

- [Mo okoHYaHMK Xapku BbIHBTE BUNKY U3 pO3€TKM, NoBepHUTE 06a perynsaTopa (C, F) Ha «O».

MonoxeHue 8apku ¢ OMKPbLIMbLIMU NIaCMUHamu:

- OTa nosuums ugeanbHO MOAXOAMT AN MPUrOTOBNEHUS pbiObl, LIALIMBIKOB, OBOWER U T.4,
Bnarogapst 60mbLLION NNOLWaAm, NPUrOAHOR 411 OAHOBPEMEHHOTO NPUTOTOBIEHUS Pa3nMYHbIX
ontop.

- Y706bI YCTAHOBUTL YCTPOWUCTBO B NONOXEHWE C OTKPLITHIMM NNACTUHAMM, NOAHUMITE BBEPX 32
PYuKy (A) BEPXHIOI0 MNacTuHy (puc. 2), 04HOBPEMEHHO NOBOpauMBas ee Hasag (puc.d).

- C nomouybto nepekntoyatens (G) MoxHO BkmouMTb 06e nnacTuHbl (1) unn Tonbko HuxHEoW (1).

- [omecTuTe NPOAYKT Ha OTKPbITLIE NNACTUHBI, B OTHOLIEHUWN HACTPOEK CM. BbiLLE.

BHUMAHUE:

HE pekomeHOyemcss OmKpbieamb KpbIWKY 60 6PeMs npu2omoesieHus nuwu ons

npedomepaujeHusi nomepb menna u, ciedogsamesibHO, K 03MOXHOMY y8eTUYeHUI0 8PEMEHU

npu2omoseJieHusl.

He donyckaiime nonadaHus coyca, ucnonb3yemo20 011 npu2omoeaeHust NUYYbI (01UeKoeoe
Macno, cbIp, moMamel, Moyapenna u m.g.) Ha nnacmuHy, eo usbexaHue us 6nNUMbIBaHUS U
ucnyckaHusi ObIMa U HeNPUSIMHbIX 3aNaxoe.

B cnyyae ucnonb3oeaHus ceexe20 mecma Onsi NPU20MOEeHUs NUYUbI NOCbINbMe
noeepxHoCcMb nacmuHbl Nod nuyuell Mykol o usbexaHue ee NPUNUNAHUs 60 epeMS
3anexaHus.

Hukozda He ucnonb3yiime memannuyeckue npuHadnexHocmu, 4Ymobbl He noepedumsb
aHmunpu2apHoe NOKpbIMue NAacmuH.

NMPUroTOBJNIEHUE U BPEMA XXAPKU

BHUMAHUE:

Ana npasunbHo20 npuzomoeneHuss nuyybl pekomeHdyemcs npedeapumesibHO Hazpemb
neyb do MaKcumarnbHolU memnepamypbl 8 mevyeHue 8-10 MuHym.

3AMOPOXEHHAA NULLIA

+ [oTOBUTL B TeyeHne 8-10 MUHYT (CM. BpeMSl, yKka3aHHOE Ha YNaKoBKe).

+ PekomeHayeTcs BbIHYTb NULLY U3 MOPO3unbHUKa 3a 20-30 MUHYT 40 BbINEYKM (CM. MHCTPYKLMUM
Ha yMaKkoBKe).
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MALILA B KOPOBKE (0NA 3AMELLUBAHUA)
+ [oTOBUTL B TeYeHue 12-15 MUHYT.

+ CnegyiTe MHCTPYKLMAM Ha KOpobke.
NMALULUA, NPUTOTOBNEHHAA NO PELIENTY
+ CnegyinTe ykasaHusM pelenTa.

Mpoaykr Bpems Bapku
@ OsoLm 8-15 MuH.
@ | Poiba 8-12 MuH.
@ Bbineuka 10-15 MuH.
() Kypuua 7-14 MuH.
& |TlossanHa 5-10 MuH.
& | Wawnbikn n cocuckm 10-15 mMuH.
&= | Brumb 8-10 MuH.
L | Macdhpumb 10-15 MuH.
2> | 3aMopoxeHHas nuLLa 8-10 MMH.
= | Cexas nuuua 12-15 MuH.

YUCTKA N yxon

BHUMAHUE:

Mpexde yem npucmynams K yucmke neyu, He06xo0UMO 8bIHYMb WMencenb U3 3neKkmpu-

yeckoll po3emku u nodoxdamb, Yymobbl OHa NOSTHOCMbIO OCMbINA.

- YpanuTb ocTaTku NPOLYKTOB NPW NOMOLLYM NIONaTKM.

- W3beraTtb 1cnonb3oBaHus abpasnBHbIX MaTePUanoB 1 Kakux-Nnubo MOKLLMX CPEACTB.

- C TeyeHneM BpemeHM paboyasi NOBEPXHOCTb U3 OFHEYNOPHOTO KaMHSt UMEET TEHAEHUMIO TeM-
HETb W MOKPbIBATLCA NATHAMM.

- [insi ouncTkn npubopa cHapyXu UCNoNb3oBaThb BaXHYH0 TKaHb.
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